
Château LAMBERT 
AOC Fronsac 

Cuvée Tradition 
  

 

    Fruité  

                                                                     

 

TYPES DE SOLS      Boisé 

    Côteaux argilo-calcaires          

          

CEPAGES        Epices 

90% Merlot et 10% Cabernet Franc     

  

VINIFICATIONS           Tanins                                                                       

Fermentations et vinifications en cuves                      

béton revêtues époxy et thermorégulées.                                      

Elevage cuve béton pendant 12 mois                                                    

avant la mise en bouteille. 

 

ACCORDS METS & VINS     Longueur 

- Tapas, magret de canard et terrines 

- Entrecôte à la bordelaise 

- Desserts au chocolat        

Puissance 

CAPACITE DE GARDE       

Ce vin peut être apprécié dans sa jeunesse                                    

mais il possède aussi un potentiel de garde                                  

d’environ 10 ans. 

 
   www. Chateaulambert.com 

                                                                                           SCEA Bordeille 

2 Forêt – 33 126 Saint-Aignan 

        +33 (0)5 57 24 98 51  

Château_lambert@hotmail.com 

                www.facebook.com/chateaulambert           www.instagram.com/chateaulambert_vinfronsac  

 

Cuvée historique du Château Lambert, ce vin représente 

parfaitement le style de la famille Bordeille avec un vin 

gourmand et généreux. 
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