Domaine TOURMENTINE OPUS ROUGE

pleasant. Persistent finish.

Garde / Wine preservation :

Millésime / Vintage : 2021

AOP / AOP: Bergerac

Couleur / Colour : Rouge (Red)

Type de Vin / Type of Wine : Sec, élevé 8 mois en

vieilles barriques de chéne (Dry aged in old oak barrels
8 months)

Cépages / Grapes : Merlot (70%)
Cabernet Sauvignon (25%)
Cabernet Franc (5%)

Alcool / Alcohol (% vol) : 13 %
Sucres / Sugar (g/) : <04
Acidité Totale / Total Acidity (g/| H2SO4) : 3,26

Ardémes / Aromas :
Aromes complexes de fruits noirs (prune, cassis, cerise
noire), légerement fumé.

Complex aromas of black fruits (plum, blackcurrant,
black cherry), slightly smoky.

Notes de dégustation / Tasting notes :

En bouche sa complexité se révele avec un mélange de
prune, cassis mais également de poivre et réglisse. Ses
tannins soyeux et doux rendent sa dégustation facile et
tres plaisante. Finale persistante.

On the palate its complexity is revealed with a mixture

of plum, blackcurrant but also pepper and liquorice. Its
silky and soft tannins make its tasting easy and very

7 a8ans (7 or8years).
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