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CUVEE DES DAMES
BLANCHES

Fruité, équilibré, rond

CEPAGE :
Pinot Meunier 100%

DESCRIPTION :

D'une belle maturité, cet assemblage de 5 et 6 ans
issus d'une vieille vigne de meunier, libere des senteurs
intensément fruitées (péche, melon, fruit confits) qui se
prolonge dans une bouche a la fois ronde et fraiche.

SUGGESTION DE DEGUSTATION :

= En apéritif ou pour accompagner des plats cuisinés

CHAMPAGNE comme les Noix de Saint Jacques, durant le repas.
AUGUSTE HUIBAN
Cuvee bes Dames BLANCHES DI STI NCT]ONS
%3 * Une étoile au Guide Hachette des Vins 2013, 2016
et 2021

* Deux étoiles au Guide Hachette des Vins 2018

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Dosage Vieillissement en cave Repos apres dégorgement

gramme par litre ans mois

Disponibilités : Bouteille - Magnum
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