
 

 

    LES CHAINEAUX 2020 
 
 

Terroir 

Sol 

Sables coquilleux appelés 

. 
Millarges 

Vignes 

25 ans en moyenne 

Taille 

Guyot simple 

Certification 

HVE3 / Terra vitis 

Vinification /        

élevage 
Pressurage doux (pressoir   

pneumatique) débourbage 

à froid, fermentation en 

cuve inox avec contrôle 

des températures 

Elevage 

8 mois en barriques 

 

Vin 
Appellation 

AOC chinon 

 
Cépage 

100% Chenin Blanc 

 
Millésime 

2020 

 
Alcool 

14% 

 
Garde 

5 à 7 ans 


