
Les LL de LAMBERT 
Vin de France   

Rosé 
  

 

    Fruité  

                                                                     

 

TYPES DE SOLS       Floral 

    Côteaux argilo-calcaires          

          

CEPAGES        Agrumes 

100% Merlot 

  

VINIFICATIONS                       Fraîcheur                      

Produit avec des parcelles en appellations                                                             

Bordeaux.                                                                                                                                    

Fermentations et vinifications en cuves béton                                                      

thermorégulées.                                                                                                                                                                                          

         Longueur    

 

ACCORDS METS & VINS      

- Charcuterie, grillades 

- Brochettes de gambas, fruits de mer    Rondeur 

- Salades de fruits     

     

 

CONSEILS DE SERVICE       

A servir bien frais entre 8 et 10°C.                                                                                     

L’idéal de de le garder dans un seau à glace pendant                                                                                

le repas. 

 

 
   www.Chateaulambert.com 

                                                                                          SCEA Bordeille 

2 Forêt – 33 126 Saint-Aignan 

        +33 (0)5 57 24 98 51 

         Château_lambert@hotmail.com 

             www.facebook.com/chateaulambert           www.instagram.com/chateaulambert_vinfronsac 

 

Créé en 2007, ce rosé 100% Merlot sera le bienvenu pour 

les repas de votre été. Les « LL » rendent hommages 

aux neveux d’Emmanuelle, Louis et Léo. 
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