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Cuvée Jarre
Rouge 2020

La jarre est un contenant ancestral
(datant de I'’Antiquité) de
conservation des vin..

Cet élevage intensifie les arbmes
fruités du vin et assouplit les
tanins grace a I'oxygénation de la
terre cuite et du gres.

La robe est profonde et
intense, et d’'un beau rubis.

Le nez révele des baies
rouges de cassis,
framboise, mlre
soulignées par des notes
minérales.

L'attaque en bouche est
souple, fraiche. Les tanins
enrobés accentuent le cbté
juteux et fruité du vin.

En finale, le brin de
minéralité apporte
complexité et identité.

~ Typicité des sols

= Plateau argilo-calcaire de

I'Entre-deux-Mers (100
meétres d’altitude)

Rendement
50 hl/hectare

Cépage
Merlot

Vinification
traditionnelle

Elevage

~7+ 13 mois en Jarre de

terre cuite et de gres,
trés faiblement sulfité

—y Deégustation
3 frais15°C-16 °C

15/ Potentiel de garde

7 ans

Accompagnement
Plateau de charcuterie,
salade composée,
viande blanche
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