}l CHATEAU TQUR GRAND MAYNE

VIGNOBLES ROBIN LAFUGIE
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APPELLATION : CASTILLON COTES DE BORDEAUX

SURFACE : 6 hectares

ENCEPAGEMENT : 100% Merlot

AGE MOYEN DU VIGNOBLE : 20 ans

TERROIR : argilo-calcaire

DENSITE : 5500 pieds par hectare

MODE DE CONDUITE DU VIGNOBLE : taille Bordelaise a deux astes (guyot double), enherbement, effeuillage
RENDEMENT : 50 hl/ha

VINIFICATION : sélection parcellaire et tri de la vendange - fermentation alcoolique traditionnelle en cuves inox

ELEVAGE : 100% en cuve inox

v g PRODUCTION : 20 000 bouteilles
g/gm
TOUR ‘,,RAMAYNE RESPONSABLE : Dominique FUGIER
N - COTES DE BORDEAU OENOLOGUE CONSEIL : Damien HOUX

COMMENTAIRES DEGUSTATION : d’une couleur grenal, ce cru évoque les_fruils noirs, parfois le menthol. Ses tanins sont

soyeux, gras et bien extraits, en harmonie avec un bousé élégant. Un vin_frais, qui s’ épanouira aprés une garde de deux a cing ans.

Chateau Pailhas, 33330 Saint-Hippolyte

Tel. 05.57.24.93.38 - robin.lafugie@orange.fr - vignobles-robin-lafugie.com



}l CHATEAU TQUR GRAND MAYNE

VIGNOBLES ROBIN LAFUGIE
Seint- Epitin Grand Coe
APPELLATION: CASTILLON COTES DE BORDEAUX
SURFACE: 6 Hectares
GRAPE VARIETIES: 100% Merlot
MEDIUM AGE OF VINES: 20 years
SOIL: Clay limestone
DENSITY: 5500 plants per hectare
METHOD OF CULTIVATION: Pruning “Bordelaise” leaving two branches, grass growing between the rows,
de-leafing one or two side according to year
YIELD: 50 hl/ha

WINE MAKING: Plot selection and sorting of the harvest - alcoholic fermentation in stainless steel vats

AGEING: 100% in Stainless steel vats

4 RODUCTION: ¢ 0B &
TOUR &AQD/MAYNE PRODUCTION: 20 000 Bottles

RESPONSIBLE: Dominique FUGIER

N - COTES DE BORDEAUX

OENOLOGUE ADVISOR: Damien HOUX
TASTING NOTES: Garnet red colows; this wine reminds one of black fruit, sometimes menthol. Iis tannins are smooth, thick and

well extracted in harmony with the elegant wood. A fresh wine which will come to its best after ageing for two to five years.

Chateau Pailhas, 33330 Saint-Hippolyte

Tel. 05.57.24.93.38 - robin.lafugie@orange.fr - vignobles-robin-lafugie.com



