
CHATEAU MAZERIS BELLEVUE 
- Cuvée Mazette - 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

                                                                                      
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

COORDONNEES 
Xavier et Pascale Collart Dutilleul - vignerons 

SARL Château Mazeris Bellevue – 33126 Saint-Michel de Fronsac 

Tél : 00 33 5 57 24 56 55 – email : contact@chateau-mazeris-bellevue.com 

Facebook : www.facebook.com/mazerisbellevue 

Instagram : @chateaumazerisbellevue 

Site/eboutique : www.chateau-mazeris-bellevue.com 
 

HISTOIRE 
 

Créé en 1848, le Château Mazeris Bellevue est situé à 
Saint-Michel de Fronsac, au cœur de l'AOC Canon 
Fronsac, à 35 kms de Bordeaux. Il offre à ses visiteurs un 
magnifique panorama sur les coteaux du Fronsadais et la 
vallée de la Dordogne. 
 

Pascale et Xavier Collart Dutilleul ont repris le domaine 

en 2017. Ils conduisent une viticulture durable, sans 

pesticides ni herbicides chimiques, dans le respect des 

sols, des équilibres naturels et des hommes. Ils privilégient 

les travaux manuels (vendanges, taille, effeuillage).  
 

Ils souhaitent élaborer des vins élégants et fins, dominés 

par un fruit pur et une fraîcheur minérale, caractéristiques 

de leur terroir. 
 

La propriété est certifiée Bio depuis 2021. 

 
VIGNOBLE 

 

Superficie : 9 hectares 
 

Terroir/exposition : parcelles en coteaux ou plateaux 

sur sols calcaires à argilo-calcaires/plein sud 
 

Cépages : Merlot/Cabernet sauvignon/Cabernet franc 
 

Age des vignes : de 12 ans à 45 ans 

VINIFICATION ET ELEVAGE SANS SOUFRE 
 

Mazette 2019 est issue d’une vendange 100% manuelle. 
Transportées jusqu’au chai en cagettes ajourées, les 
grappes ont été éraflées et légèrement foulées afin de 
préserver au mieux les baies de raisin. 
 

Merlot et cabernet franc composent l’assemblage. 
Une extraction très douce pendant la macération 
fermentaire ainsi qu’un pressurage délicat ont permis de 
préserver les arômes fruités et de limiter la charge 
tannique.  
 

L’élevage de 9 mois en cuve béton confère au vin une 
aromatique pure en préservant l’expression du fruit. 
 
 

AOC Canon Fronsac 

Grand Vin de Bordeaux 

Millésime 2019 
1er Millésime conversion Bio 

Médaille d’or Concours Féminalise 2021 

2* Guide Hachette 2023 

DEGUSTATION 
 

Robe : rouge rubis. 
 

Nez : cocktail de petits fruits à noyaux, mêlés de notes 
moka et noisette. 

 

Bouche : attaque ample et voluptueuse. Cœur de bouche 
fruité avec de la fraicheur qui rend la finale juteuse. Notes 
de cassis juteux, cerises noires, petites touches de bleuet, 
violette et petits fruits rouges, subtile pointe de chocolat. 

 

Garde : 2025 
 

Accord mets/vin : des tapas aux grillades ou seule à 
l’apéritif, Mazette se savoure sans prise de tête ! 
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