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L ’ A B U S  D ’ A L C O O L E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A S A N T É .  S A C H E Z  A P P R É C I E R  AV E C  M O D É R AT I O N .

Un Champagne rosé frais et fruité. La 
bouche équilibrée termine sur une 
belle note gourmande. Une cuvée 
dotée d’un charme fruité singulier qui 
fera écho aux plats de tonalité sucrée-
salée.

Crus : Damery, Venteuil, Reuil et Leuvrigny.

Assemblage : 50% Meunier, 40% 
Chardonnay et 10% Pinot Noir vinifié en 
rouge à la vendange.

Vinification : En cuve thermorégulée, 
fermentation malolactique partielle, 36 mois 
de vieillissement sur lattes.

Dosage : 8 g/l.

Œil : Couleur rosée, intense, reflets cuivrés.
Nez : Fin, fruité, subtils arômes de rose, 
arômes de fruits compotés, arômes de 
fraise, arômes de framboise, arômes 
d’épices.
Bouche : Franche, intense, acidulée, 
notes de fraise, notes de framboise, bonne 
persistance.

Accord mets vins : Tartare de saumon, 
Tapas de thon mariné au citron vert, 
Charlotte aux fruits rouges, Coupe de 
fraises avec sa glace aux biscuits roses.
Egalement disponible en demie (37.5 cl) et magnum (1.5 L)

A fresh, fruity rosé Champagne. Well-
balanced on the palate and delivering 
a rich final flourish. A cuvée boasting 
an unusual fruity appeal which works 
well with sweet-and-sour dishes.

Vineyards : Damery, Venteuil, Reuil and 
Leuvrigny.

Assemblage : 50% Meunier, 40% 
Chardonnay and 10% Pinot Noir fermented 
on skins at harvest.

Vinification : In a temperature-controlled 
vat, partial malolactic fermentation, aged 
for 36 months horizontally on laths.

Dosage : 8 g/l.

Appearance : Deep pink colour with 
coppery highlights.
Nose : Delicate and fruity, with a subtle 
rose scent and aromas of stewed fruit, 
strawberries, raspberries and spices.
On the palate : Well-structured, intense 
and tart with notes of strawberry and 
raspberry and a long finish.

Food and wine pairings : Salmon tartare, 
tapas of tuna marinated in lime, red berry 
charlotte, fresh strawberries with pink Reims 
biscuit ice-cream.
Also available in half bottles (37.5cl) and magnums (1.5l)
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