Vins de Provence

Blanc Grande Cuvée 2022
AOC Cotes de Provence

Mis en bouteille au chateau

Cépages: 100 % Rolle

Ce vin exprime tout le potentiel du Rolle et représente pleinement le
terroir de la plaine des Maures.

Notes de dégustation
Robe: Or, d'une grande brillance teintée de reflets argentés.

Arémes : Dés le premier nez, ce blanc nous montre sa complexité : les
fruits blancs juteux, 'ananas confits, les fleurs avec une pointe de miel.

La bouche poursuit cette belle premiéere impression avec son équilibre
réussi entre une jolie matiére ronde, une finale minérale et la juste
tension.

Un blanc de charme, complet tant dans son aromatique que dans son
équilibre.

Harmonie Mets-Vins

Ce Grande cuvée, taillé pour la table, se préte a de nombreux accords g%mcmes Dr'/( /f' il
comme avec un filet de poisson préparé ou un carpaccio. :
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Température de service: 8 a 10°C
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