Un Champagne fin et élégant qui
séduit par sa fraicheur et son
équilibre.

Crus : Leuvrigny, Reuil et Venteuil.
Assemblage : 100% Chardonnay.

Vinification : E n cuve thermorégulée,
pas de fermentation malolactique, entre
3 et 4 ans de vieillissement sur lattes.

Dosage : 8 g/l.

il : Couleur or, nombreuses bulles trés
fines, légers reflets ambrés.

Nez : Elégant, frais, légers ardmes de
fleurs b lanches, a rémes d ‘abricot et
de péche de vigne, subtiles notes de
mirabelle.

Bouche : Elégante, fraiche, fruitée, jolies
notes de fruits au sirop et de clémentine.
Belle intensité.

Accord mets vins : Langouste
Bellevue / Dos de lieu jaune poché a la
sauce hollandaise / Papillote de dorade
et julienne de légumes / Filet de sole au
beurre de citron.

Egalement disponible en magnum (1.5L)

2023

CHAMPAGNE

DE VIGNERONS

By

CHAMPAGNE

A delicate, elegant Champagne
with an appealing freshness and
balance.

Vineyards : Leuvrigny, Reuil and
Venteuil.

Assemblage : 100% Chardonnay.

Vinification : In a temperature-controlled
vat, no malolactic fermentation, aged for
3 to 4 years horizontally on laths.

Dosage : 8 g/l.

Appearance : Golden color, with a
multitude of very fine bubbles and slight
amber highlights.

Nose : Elegant and fresh with subtle
white flower aromas, aromas of apricot
and vine peach, subtle notes of mirabelle

plum.

\ On the palate : Elegant, fresh, fruity,
lovely notes of fruit in syrup and
clementine. Beautiful intensity.

Food and wine pairings : Crawfish
Bellevue / poached pollock loin with
hollandaise sauce / sea bream and
Julienne vegetables en papillote / fillet of
sole with lemon butter.
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CHAMPAGNE ROBERT ALLAIT
6 RUE DU PARC - 51700 VILLERS-SOUS-CHATILLON

MAIL: champagne.allait@wanadoo.fr
TELEPHONE : +33 (0)3 26 58 37 23
SITE INTERNET : WWW.CHAMPAGNE-ROBERT-ALLAIT.COM

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. SACHEZ APPRECIER AVEC MODERATION.





