Entreprendre eh franchise avec Mariette




Chez Mariette A Lorigine, il Yy a un homme passionné §
oh est tres attaché a note métier de boulanger

LE PAIN Cest le souvenir du premier morceau sur lequel e y Boris Calle

on sest faif les dents, cest le crouton grignoté sur le = ancien cavalier professionnel,

refour du marché avec mamy, cest la toute premiere ' I se fait un Nom sur les terrains de concours

course faife fout seul pour acheter hippigues Nationaux et internationaux jusqu'en
«wne baguerle pas frop cuile sif vous plaif Maaame» 2005, oU il décide de mettre fin & sa carriére.

ET ON S'ATTACHE autant & faire retrouver le bon goUt Fort de son expérience de compétiteurs,

authentigue de ces premiers souvenirs, qu'd vous faire curieux de fout, il soctroie 18 mois de réflexion

découvrir toute la créativité dont faif preuve notre POUr Créer son propre concept,
équipe de boulangers padtissiers. Il voyage, apprend et fait des rencontres qui le
Pour MARIETTE, partage, générosité, convivialité, ne menent a la boulangerie.

sont pas de vains mots, 'ensemble des produits et des Sa premiere boufique voit le jour en 2007

offres en sonf le reflet. G Cesson-Sévigné.

MARIETTE cest la boulangerie pdtisserie familiale qui

mixe parfaiterent gualité de la tfradition et modernite.



La mission de Mariette

Cest de perpétuer
et valoriser le savoir-faire
du boulanger patissier
pour offrir au plus grand
nombre des produits
authentiques, savoureux,
respectueux et accessibles.

Le savoir-faire Mariette cest :

des recettes originales et des produits inhovants
pour répondreaux nouvelles tendances de consommation,

50 recettes
de pain fradition
et blancs, pains
ingrédients salés, pains
spéciaux, faconnés et
cuits fout au long
de la journée.
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SIMPLE ET EFFICACE : UNE MISE EN OEV OVANTE

Un process simple pour une mise en ceuvre facilitée avec un résultat identique a la méthode artisanale

Une gestion du quotidien optimisée

* Peu de temps de remise en oceuvre * Mise en ceuvre simple
* Pas de perte, pas de ruptures e Ne nécessite pas de personnel gualifié



Le savoir-faire Mariette cest aussi A godter

un large choix de boissons chaudes et fraiches & emporter
des pdfisseries fines, entremets, tartelettes, macarons. ..

des pdtisseries boulangeres, brioches, flans pdtissiers. ..

des pdtisseries ameéricaines, donuts, cookies. .

une offre pour chaque moment de la Journée :

Pour (e petit déjeuner

e des viennoiseries 100% beurre frais
* une sélection de pains sains et savoureux

Pour la pause du midli

des recettes élaborées au rythme
des saisons par Nnotre chef cuisinier
* quiches

salades

WIraps

tacos

0izzas

ciabaftas

soupes chaudes et froides
grating et pdtes

E(hos fameux Sahdwifhs composés
= avec hos savoureux pains !

, I 4
A Uapéro ¢
* des pains salés gourmands au chorizo,
au romage ou encore aux olives. ..



ee pour (8€) faire plaisir ¢ Au (il des Saisons
et des évenements calendaires

Le chef pdtissier Mariette élabore des créatfions -*
toufes aussi belles gue bonnes |

Une collection de patisseries
,,..an-————-—- toutes en délicatesse :
.i—'—"'__-_ * des enfremets individuels ou & partager

* des pdfisseries boulangeres, Paris-Brest,
eclairs. .,




® o o L2 bon plan Marictse « o
Chez Mariette on sengage ! sur la Uaccessibilité
* des offres promationnelles sur les pains,
la viennoiserie et la gamme américaine

csur la Qualité

* Lo gualité de la fradition au gquotidien
pour fous S“' ‘ﬂ SéCMﬁté

e des audits internes et externes en terme de qualité, d'hygiene et de sécurité
alimentaire
* mise en place d'e-pack hygiene, numéro 1 en terme d'HACCP

s

e du pain chaud a foute heure

* des produiT‘s ré@li/sés sur place fout au * des offres «anfi-gasph : offres spécifiques de fin de journée
long de la journée  une offre véggie
e des sandwichs gourmands élaborés e Une offre bio LE BIO

avec NOS PAINS SPECIAUX C'EST LA GARANTIE -

= levaina
= Uancienne
°| 1007

) naturel

A1) .
L farines

kN
oo
§ {rancaises

3 De mati ultivées
( pesticides
° ®, 2 es de synthése
cur la proximité S yivdse
e uUNe valorisation des circuits courts . les sols

e Une relation durable avec Nos campagnes, que Iagriculture
fournisseurs locaux

conventio

De produits confrolés et certifies




La proximité

Uaccessibilté

Chez
Marictte

3=4

Sur « les pains
« la viennoiserie
« la gamme américaine

I Mariette S

LE PAIN c'est une farine 1007 (rangaise,

un levain & l'ancienne,

uh peut de patience et
beaucoup d’amour !

Mariette cest ...

o main experte de nos boulangers,

Loptimisme

ZiC

Marictte

Vous souhaite une
douce jJournée

Le dYyhamisme

Chez Mariette

on vous offre
la coupe du pain




Dans la boutique Mariette on ¥la Cohvivialité ¢

Les boutiques MARIETTE s'inscrivent dans une vie de quartier,
on y vient acheter son pain, Mais aussi pour partager un Mmoment de convivialité,

La générosité
Loptimisme P .

- & & & a £44 i .

Pour 'enseigne Mariette 'ambiance contfemporaine est minimaliste,
se limitant aux codes couleurs de la marque, bleu et blanc.
Des lignes sobres pour le mobilier, parfois un bardage de chéne clair et des
Matériaux bruts conserves, propres & chague boutigue.
La liberté est donnée G toutes les associations de matieres, & une nouvelle forme
d'espace de vente inscrite dans sa topographie ef son épogue.

Le dyhamisme




Nos implantations §oUpe

@ Succursales
Franchises
Projets en cours
® (18 boutiques en ouverture prochaine)

NOS EMPLACEMENTS TYPES PRIVILEGIENT LACCESS!BMTE ET LA VISIBILITE

EN CENTRE VILLE : EN CENTRE COMMERCIAL : EN PERIPHERIE DE VILLE :
Emplacement N°1 Emplacement N°1 +  De plus de 50 000 habitants minimum
Zone de chalandise de 50 000 habitants . Fréquentation de plus de 5 millionsde + Local d'une surface de 200 a 250m? dont
minimum visiteurs 100m? minimum en rdc
Vente a emporter et sur place »  Vente a emporter ou vente en salle »  Acces avec un «tourner a gauche»
Surface de 150 m? dont 70 8 80 m? minimum ¢  Cellule de 75 a 150m? » |déalement accés direct rond point
en rdc *  Axe passant:

Réserve possible en étage ou en sous-sol 30 000 veéhicule/jour
Fagade de 6m minimum 10 000 actifs a 500m PARIS/IDF et 1km
Idéalement en angle de rue en province
15 000 habitants a 500m PARIS/IDF et
1km en province

Les cHirrres CLES

ANNEE DE
CREATION

202 —‘ MQvTéiK/ELNITE 2022

Une premiére boutique entre 4 50€ LANCEMENT DE LA

implantée sur
Clermont-Ferrand ef 6,30¢€ FRANCIFISE

|—
CA 12 Pains 31%
MOYEN / UNITE 8 Viennoiseries 15%
Y Patisseries 16%
750 K€ Q. Offre «salée» 29%
en année 3 x Autre 0%
=

6500 m* MM

C'est la surface

il CLENTS / JOUR
U IClbOnercls EN MOYENNE

de production PAR BOUTIQUE




Chez Mariette
oh recrute, oh informe et obh fidélise !

. e OFFRESPECIALE e oo NOUVEAUTE ee
% A Mar'gtte é vy ¥ ‘Ha'rl'e-“t.e— R T Marl‘ette

vous promet des fites
Qourmandes...tris gourmandes...

< Chandeteur et Mardi 61 -

NOS OUTILS MARKETING

* Des opérations de recruterment via des distributions de flyers en boites
QuXx leffres

* Des kifs de communication pour chague lancement de produit

* Des animations pour les ouvertures boutfiques

* Des partenariats avec des associations locales ou nationales

* Desjeux...

Des avantages !

Des jeux

w

-

Marictte

as Ma carte *

mariette

-

Gaghe ta gourde
thermique Mariette ¢

-

nnnnnnnnnn

Et pour les autres boutiques :

1 newsletter mensuelle
1 sife intfernet en cours avec
un shop / boufique

)P

Le 1g mars
Journée mendiale de 'ean

”/h.._

5% - . il e '
" MEoPIN | iciair ACHETE ) 1 infornag pour chague
RES PRIVILEGES 2AY =100% DU PR o &vénement produit
Al , . . .
> l'animation des fiches Google
N

pour chaque établisserment




Se lancer avec Mariette

Les étapes et les modalités

1. Envoi de votre candidature

. Echange téléphonique et étude de votre

projet
. Rencontre et stage découverte en Boutique

4. Validation de la candidature et signatfure du

DIP

. Choix de l'emplacement et autorisations
administratives

. Accompagnement au montfage du projetf
(business plan, inancement...)

. Signature du contrat de franchise

8. Mise en place du rétroplanning de lancement

d'activité (fravaux, formation...)

Chez Marictte
oh vous accompagne avec grand plaisir ¢

Le développement

Nos équipes vous conseillent dés le lancement de votre
projet, dans vos démarches administratives, pour
élaborer votre plan de financement, dans la recherche
de votre local commercial et dans le développement de
votre réseau local.

Les travaux

Nous sommes a vos cbtés pour décliner notre
concept de boutique Mariette en vous assistant a
la gestion des travaux dans le respect du concept
architectural de la marque, recommandation
d’entreprises et suivi des travaux d’aménagement
du local commercial.

Les achats et la logistique

Des achats organisés pour servir la qualité :

* Un référencement d’achats pour exiger le
meilleur rapport qualité / prix sur chaque produit

* Un sourcing permanent de nouveaux produits

* Une démarche de R&D pour une offre renouvelée,
adaptée aux évolutions du marché.

» Un approvisionnement sécurisé avec des
fournisseurs de premier plan.

Lassistance opérationnelle

A chaque instant, vous étes soutenu et assisté dans
votre nouveau projet de vie. A l'issue de votre formation,
Nous vous accompagnons pour le lancement de votre
boutique avec notre présence a I'ouverture et nous
assurons une assistance technique et commerciale tout
au long de I'activité afin de veiller au bon fonctionnement
et a vos performances économiques.

La formation

Vous bénéficiez d’'une formation de 3 mois en
immersion dans I'un de nos points de vente afin
d’acquérir les métiers essentiels d’'une boutique
Mariette : la vente, la gestion, les méthodes de
production, la patisserie et la restauration.

Votre équipe est également formée au concept
Mariette : 1 mois pour le boulanger et 1 a 2
semaines pour les autres collaborateurs selon leur
niveau de responsabilités.

Nous vous conseillons dans I'élaboration de votre
plan de communication, pour faire de I'ouverture de
votre boutique un événement qui attirera de
nombreux client. Nous mettons en place des actions
marketing dédiées pour gagner en notoriété locale.




Si comme Mariette vous avez”

De (audace !
Le goitt du challenge
Uesprit d’entreprise !

Le sens du client

REDRVANGE REDEVANCE ONE DUREE
ENSEIGNE MARKETING ACC NEMEN DU CONTRAT

1%

hors droit au bail et murs

* méme si vous n’étes pas issu du secteur de la boulangerie-patisserie

: p_i'i_.il_u__mmi
SLBEMICOUP PAtaUD ¢




(B4

 Mariette

o ” ’ e 'e" c o ” t'e ’ 829 :>pﬁm;fr"m@bc{:apcom
! 22355

@les.pains mariette @Mariette les-pains-mariette.com AUG’ Développement -
11 Parc d'Activités Beaujardin,
35410 Chdateaugiron.



