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  L’Antidote 

Cuvée de Chardonnay, ramassée plus 
tardivement, vinifiée en tonneaux de 
500 litres, pour apporter du gras et de 
la rondeur au vin. La fermentation est 
bloquée lorsque nous avons atteint le 
taux de sucrosité recherché. 
Vin d’apéritif  

Nous conseillons de le boire entre 1 et 3 ans. 

  Fleurie La Madone 

Vinifié en vendange égrappée avec une 
cuvaison de 8 à 10 jours, le vin exprime 
toutes ses qualités que l’on peut attendre 
d’un Fleurie. Il se montre souple et très 
fruité, les tanins sont fins mais présents. Il 
peut être bu jeune, mais se bonifie avec le 

temps. Nous conseillons de le boire entre 2 et 5 ans.  

  Fleurie Vieilles Vignes 

Nous avons sélectionné nos plus vieilles vi-
gnes pour élaborer ce vin. Elles ont entre 60 
et 100 ans. A cet âge, les vignes produisent 
peu de raisins et des baies plus petites. Après 
un éraflage  et une longue cuvaison (entre 13 
et 15 jours), le vin obtenu est plus concentré. 
Il s’agit d’un vin de garde, qui vous charmera 
par sa finesse et la pureté de ses fruits.  

  Morgon 

Vinifié en vendange égrappée avec une 
cuvaison de 10 à 12 jours, le Morgon est 
très particulier. Des aromes de cerises et 
d’abricots se libèrent rapidement, mais les 
tanins prendront le dessus sans casser pour 

autant l’harmonie de ce vin puissant. Nous conseillons 
de le boire entre 3 et 7 ans.  

  Moulin à Vent 

Parcelle en sol granitique, peu profond 
mais riche en Manganèse. Vinifié en ven-
dange égrappée pendant 10 jours, ce vin 
nous offre une robe pourpre et limpide, des 
fruits noirs et bien murs, ainsi qu’une bou-
che dense et charnue avec des tanins soli-
des mais fondus. Nous conseillons de le boire entre 2 
et 8 ans.  

  Beaujolais Blanc 

Jeune vigne de 10 ans, nous sommes 
sur des sols argilo calcaires. Le cépage 
est 100% chardonnay. Vinification: 
pressurage direct, suivi d’un débourba-
ge et d’une fermentation alcoolique. 
L’élevage se fait à 75% en cuve et 25% 

en tonneaux de 500 litres. Ce vin nous  offre des 
aromes d’agrumes, et plus particulièrement de 
pamplemousse. Nous conseillons de le boire 

entre 1 et 3 ans. 
 

Nos Vins Rouges Nos Vins Blancs 

Pour le respect que nous apportons à 
l’environnement, nous sommes certifié 
HVE depuis septembre 2019 
 

  Fleurie Clos des Chaffangeons 

Parcelle de vigne vinifié en vendange égrappée, 
et travaillée à la Bourguignone. Vinification d’une 
dizaine de jour, pour ensuite être travaillé 100% 
en Fût de Chêne. Vin très puissant, présence 
d’épice. Garde de 5-7 ans, selon nos gouts.  

  Beaujolais Blanc Signature 

Jeune vigne de 10 ans, nous sommes sur 
des sols argilo calcaires. Le cépage est 
100% chardonnay. Vinification: pressurage 
direct, le jus le plus clair est directement mis 
en fut de chêne pour la fermentation et l’éle-
vage.  Ce vin nous offre de la minéralité, 

plus de longueur en bouche.  Nous conseillons de le 

boire entre 1 et 3 ans. 
 



Frais de Port non inclus 

6 à 18 bouteilles : 38 € 

24 à 30 bouteilles : 46 € 

36 à 42 bouteilles : 54 € 

48 à 54 bouteilles : 63 € 

60 à 66 bouteilles : 67 € 

72 bouteilles et plus : frais de port offert  

A Savoir:  

Bag in Box 10 litres = 10 bouteilles 

Bag in Box 5 litres = 5 bouteilles 

1 magnum = 2 bouteilles 

 

Seules les commandes accompagnées du règlement 

pourront être pris en compte.  

Le domaine est ouvert toute l’année. 

EARL PERRIER & FILS 
Frédéric et Edith PERRIER 

73 Rue du Millésime  

69820 FLEURIE 

Port : 06 87 56 44 80 / 06 72 22 56 30 

Email: domainedeschaffangeons@gmail.com 

www.domainedeschaffangeons.com 

 

CONDITIONS DE VENTE   Tarifs 2023   A l’unité  6 btls 12 btls /+ Nb Bouteilles Montant Total 

Beaujolais Blanc *        

2022 8.70 € 8.20 € 7.70 €   

Signature 2022 11.70 € 11.20 € 10.70 €   

L’Antidote * 
Chardonnay Moelleux 2022 11.20 € 10.70 € 10.20 €   

Fleurie * 

La Madone 2019 9.60 € 9.10 € 8.60 €   

La Madone 2021 9.80 € 9.30 € 8.80 €   

Vieilles Vignes 
2022 

12.00 € 11.50 € 11.00 €   

Le Clos 2021 16.70 € 16.20 € 15.70 €   

Morgon* 2021 9.80 € 9.30 € 8.80 €   

Moulin à Vent* 2022 10.50 € 10.00 € 9.50 €   

Méthode Traditionnelle 
Rosé Pétillant* 

  8.70 € 8.20 € 7.70 €   

Crémant de 

Bourgogne* 
  9.50 € 9.00 € 8.50 €   

Magnum (1.5 L)*** Fleurie    20.00 €/ btl     

Jéroboam (3 L) *** Fleurie     55.00 €/ btl      

 Bag In Box Beaujolais Blanc*** (Uniquement sur Commande) 

  5 Litres 21.00 €     

 10 Litres 40.00 €     

 Bag In Box Fleurie*** (Uniquement sur Commande) 

  5 Litres 27.00 €     

  10 Litres 51.00 €       

     TOTAL   * Selon les stocks disponibles 

*** préférable de commander  

Tarifs de nos vins TTC 


