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Le secteur de la Bio traverse une crise sans précédent, avec depuis quelques mois une 
décroissance à 2 chiffres. Cette crise révèle un désintérêt des consommateurs pour 
l’alimentation bio et semble s’inscrire dans la durée.

Dans le même temps, « l’état de santé » de notre Planète devient catastrophique : 
dérèglement climatique généralisé, pénuries d’eau, multiplication des catastrophes 
naturelles, effondrement de la biodiversité, pollution des sols, pénuries de matières 
premières notamment agricoles, surconsommation dans un monde aux ressources 
limitées, etc...

La crise du Bio :
une chance unique ?

Et si cette crise du secteur bio, qui nous impose de nous remettre en question, 
était l’occasion de revoir nos modèles d’entreprises ? Et si nous en profitions pour 
devenir des acteurs du changement de société rendu nécessaire par l’urgence 
planétaire, plutôt que de nous retourner sur une croissance passée avec nostalgie ?
Voilà une occasion unique de changer en profondeur ! Arrêter cette course à la 
croissance de chiffre d’affaires (génératrice de surconsommation) pour se lancer 
dans une course à la croissance de nos engagements. Arrêter de chercher à recruter 
de nouveaux clients, mais sensibiliser et f idéliser nos clients actuels, gages 
de pérennité pour nos entreprises. Profiter de cette accalmie du marché pour 
dialoguer avec nos clients, créer du lien, et construire ensemble le modèle 
d’une Bio comme solution aux problèmes écologiques. Mobiliser nos équipes 
sur les enjeux du développement durable.
En 2 mots, prendre de la hauteur pour dépasser le cadre du Bio et agir concrètement 
pour notre Planète.

Chez Agro Sourcing, nous avons pris ces sujets à bras le corps. Après avoir réalisé un 
bilan carbone en 2020 sur l’ensemble de nos filières, nous avons lancé notre plan 
d’action pour limiter nos émissions de gaz à effet de serre : installation de panneaux 
photovoltaïques pour le séchage de nos ananas au Rwanda, déploiement de 
méthaniseurs chez nos producteurs de cajou au Vietnam. D’autres axes de progrès sont 
en cours d’études, mais d’ores et déjà, ce sont plus de 500 tonnes de CO2 économisées 
chaque année du fait de notre activité (soit l’équivalent de 500 aller-retours Paris-New 
York en avion !). 
A mille lieues du « greenwashing » généralisé de certains acteurs, c’est par des 
engagements ayant un véritable impact sur notre société que nous regagnerons la 
confiance des consommateurs. Et que le Bio finira par s’imposer comme modèle 
crédible pour relever les défis actuels.

Retroussons-nous les manches !

Philippe Sendral
Fondateur et Dirigeant d’Agro Sourcing



Sélection des meilleurs fruits, recherche des méthodes de 
séchage les plus douces et accompagnement constant des 
producteurs, le tout dans une transparence totale ! 

Depuis 2004, Agro Sourcing parcourt le monde à la recherche 
de fruits secs d’exception. Notre succès repose sur une 
expertise unique : construire des filières exemplaires, sur 
la base des plus hautes exigences en matière d’Agriculture 
Biologique et de Commerce Équitable.

Steven, Laurence et Philippe parcourent la planète pour sourcer 
les meilleurs fruits, rencontrer les producteurs les plus engagés, 
et construire avec eux nos projets de demain autour d’un café 
ou d’un tchai !

Camille travaille entre autres aux développements de nouveaux produits et 
s’attache à les faire connaître sur nos sites internet.
Véro se régale à vous proposer de jolis packagings, des communiqués rutilants, 
des catalogues aussi magnifiques que celui que vous tenez entre les mains. En 
toute objectivité.

Steven, Laurence & Philippe :
les globe-trotters du fruit sec

Camille & Véro : marketing & communication

 5 500 producteurs         18 ans d’expertise  1 équipe de 35 personnes

 40 filières sur 21 pays  200 références de fruits secs Bio Le n°1 du Fruit Sec Bio en France

En 2022, 40 % de nos fruits secs vendus sont certifiés équitables

Marie orchestre cette dynamique équipe, Cédric, Jean-Marc, 
Franck et Fabrice, 4 garçons dans le vent qui sillonnent les routes 
de France pour vous proposer nos dernières nouveautés.
Lydie et Manon prennent le relais au bureau avec bonne humeur 
pour vous conseiller sur vos commandes, vous informer des 
promotions, des produits du moment. Alicia organise et suit 
de près nos livraisons vers les grands comptes : tout est une 
question de timing et de sang froid !

Alicia, Marie, Lydie, Manon, Cédric, Jean-Marc, 
Franck & Fabrice : la dream team commerciale !

Charles conseille nos clients industriels, les informe des 
tendances du marché et de nos nouveautés. Il mettra tout 
en oeuvre pour répondre à vos besoins les plus spécifiques. 
Pierre va à la rencontre des artisans restaurateurs, 
chocolatiers et pâtissiers pour leur parler de nos fruits 
secs ! Sarah prend le relais pour que tout soit livré dans 
les temps.

Sarah, Charles & Pierre : ventes aux artisans & industriels

Agro Sourcing, spécialiste du fruit sec
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Julien, Marine et Lydie sont nos grands banquiers. Ils s’habillent 
tout en noir, comptent chaque sou avec un boulier et ne rient 
jamais. Bon, en réalité, c’est tout le contraire ! Mais il ne faut 
pas le dire trop fort, ils tiennent à leur réputation.

Marie veille depuis son bureau sur tout ce petit monde, d’un 
regard alerte et bienveillant , et sélectionne avec soin nos 
nouvelles recrues.
En plus de piloter les projets de RSE, Delphine gère aussi 
l’installation des panneaux photovoltaïques sur notre toit et 
organise les afterworks festifs ... 
Myriam est un peu notre couteau suisse : elle assiste au quotidien les 
équipes sur les tâches administratives et anime nos communautés 
sur les réseaux sociaux.
Elles savent tout de nos petits travers, de nos petites habitudes, 
mais, a priori, jusqu’ici tout va bien...

Julien, Marine & Lydie : le service qui compte !

Delphine, Marie & Myriam :
administration & ressources humaines

Laurie et son équipe : production

Isabelle, Johanna, Ariel, Benjamin et Guillaume organisent 
l’acheminement de nos fruits secs.
Ça veut dire jongler avec les fuseaux horaires, passer des 
heures au téléphone avec nos fournisseurs ou les transitaires, 
supporter les sautes d’humeurs des douaniers, sans parler 
des aléas de transbordements et de débarquements pour un 
simple mistral de rien du tout. Mais ils restent toujours zen.

Isabelle, Johanna, Ariel, Benjamin & Guillaume :
supply chain

Cindy met en place les procédures pour garantir une totale traçabilité, 
vérifie les conditions de stockage et de conditionnement, gère 
l’assurance Qualité et le renouvellement des certifications.
Sandy organise les prélèvements et le suivi des analyses menées 
en laboratoires.
Giorgia est notre « goûteuse professionnelle », elle teste les qualités 
organoleptiques de nos produits dans des séances de dégustation 
qui mettent en appétit tous ceux qui passent près de son bureau.

Cindy, Sandy & Giorgia : qualité

  En 2022, 1 350 analyses ont été réalisées pour vérifier l’absence de contaminants

Laurie et toute sa petite équipe : Antonin, Sandrine, Michel, David, 
Guillaume et Marcia donnent le meilleur d’eux-mêmes pour régler 
nos lignes d’ensachage et tout produire dans les temps, un 
challenge quotidien qu’ils relèvent avec brio ! 



Abricots, figues,
mulberries, noisettes

et raisins de
 

Turquie

Noix d’Amazonie
des forêts de Cobija

en Bolivie

Ananas et physalis
des collines de Kirehe
au Rwanda

Mangues
des jardins de Banfora
au Burkina Faso

Dattes Deglet Nour
de l’oasis de Blidet
en Tunisie

Dattes Mazafati 
des vallées du Jebal Barez 

en Iran

Noix de cajou
des provinces de Dong Nai
et Binh Phuoc au Vietnam

Bananes séchées
des plaines du Guayas
en Équateur

Pour une Bio + Humaine + Équitable + Engagée

> Engagements sur les volumes
> Engagements dans la durée
> Prix rémunérateur pour les producteurs
> Fonds de développement pour l’amélioration
   des conditions de vie des communautés 

   

Le label BIOPARTENAIRE® : une démarche Équitable et Bio
en partenariat avec les producteurs.

Plus d’infos sur www.biopartenaire.com

13 filières Bio et Équitables labellisées BIOPARTENAIRE®

40 filières de fruits secs bio dans le monde
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NEW !



C'est quoi être
BIOPARTENAIRE® ? 

Pour être labellisés BIOPARTENAIRE®, nos produits doivent contenir au moins 
50%* d’ingrédients équitables issus d’un ou plusieurs Biopartenariats : des 
chaînes d’engagements réciproques, durables et équitables entre Biopartenaires 
(paysan.ne.s, entreprises transformatrices, entreprises fabricantes, distributeurs 
et distributrices).

Pour être labellisés BIOPARTENAIRE®, nos produits doivent être certifiés bio 
conformément à la règlementation européenne en vigueur, et conformes au 
référentiel de garantie Fair For Life (FFL) pour les Biopartenariats organisés 
entre la France et d’autres pays. 

Le label garantit la contractualisation et le respect des engagements entre 
Biopartenaires. Et ce, à toutes les étapes : depuis la ferme qui produit la matière 
première agricole, jusqu’à l’entreprise qui appose le label sur ses produits.

Adhérent et administrateur du label et de l’association BIOPARTENAIRE®, 
nos engagements sont les suivants :

• Bio et équitable sont indissociables : labellisation progressive de toutes les filières
• Engagements quantitatifs pluriannuels
• Coût de revient producteur et revenu garantis par des prix planchers
• Aide au développement (social, économique, environnemental) grâce à la mise en  
  place de primes équitables collectées auprès de nos clients.

FILIERES BOLIVIE
BURKINA FASO

EQUATEUR - IRAN
RWANDA - TUNISIE

TURQUIE - VIETNAM
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BOLIVIE : améliorer le stockage et la qualité des noix d’Amazonie

Les collecteurs de noix d’Amazonie de la communauté 
d’El Chorro, dont la production est labellisée BIOPARTENAIRE® 
ont bénéficié d’une prime de 35 000 $ sur la campagne 2021 
qui leur a permis de construire des «greniers» à noix appelés 
«payols», en bordure de la forêt. Enfin, le fonds Equitable a 
également servi à l’achat de fourniture scolaire et médicaments 
aux bénéfices des membres de la communauté.

Notre projet équitable en noix de cajou permet de soutenir 
2 coopératives dans les provinces du Dong Nai et du Binh 
Phuoc. Le fonds de développement versé cette saison s’élève 
à près de 157 000 $. 
Avec les années difficiles pour les populations rurales de ces 
provinces après la covid et les confinements successifs, ce 
fonds a permis de venir en aide aux personnes démunies : 
constructions d’habitations, dons alimentaires, réparation d’une 
maison culturelle... 
Côté agricole, les producteurs membres des coopératives ont 
utilisé ce fonds pour l’achat de vermicomposts (compost 
réalisé par des vers de terre) nécessaires pour la fertilisation 
des vergers d’anacardiers...
Enfin, nous avons initié un projet pilote de méthanisation. 
Objectif : valoriser les déjections animales en biogaz pour 
la cuisine, et le «digestat» en compost partagé entre 
agriculteurs. Le projet va permettre d’améliorer la 
fertilité des sols dans les plantations d’anacardiers 
tout en limitant les émissions de gaz à effet de serre.

VIETNAM : améliorer la fertilité des sols

TIBET : toujours au soutien des minorités tibétaines

Depuis 2013, dans le cadre de nos engagements au Tibet (filière 
baies de Goji), nous soutenons le centre de soins de Kondrob 
hébergeant une centaine de personnes âgées tibétaines. 
Avec un don de 24 000 $ pour l’année écoulée, nous couvrons 
ainsi les deux tiers de leur budget de fonctionnement (nourriture, 
soins médicaux, vêtements).

L'actualité
de nos filières



TUNISIE : amélioration la production de dattes et économie d’eau

FRANCE : relocalisation des pommes séchées
Pour cette première saison, la qualité de nos pommes bio cultivées par Sébastien, combinée 
à l’expérience et au savoir-faire de Damien pour le séchage, donne un produit riche en goût 
et en valeurs. Pour la nouvelle campagne, face au succès de notre pomme séchée française, 
nous avons investi dans un 3ème séchoir qui va nous permettre de développer cette filière 
prometteuse.

Nos producteurs de dattes Deglet Nour de l’oasis de Blidet ont bénéficié 
pour la saison passée de plus de 21 000 € au titre de la prime équitable, 
grâce à laquelle ils ont pu travailler sur l’optimisation des ressources 
hydriques (achat d’équipements d’irrigation goutte-à-goutte).

PHILIPPINES : soutien pour les agriculteurs après le passage du Cyclone Odette

Les Philippines ont été durement touchées en décembre 
dernier par le cyclone Odette, et notamment le nord de l’île 
de Mindanao où se trouve notre filière bio et équitable de 
bananes chips.
Les infrastructures (routes, réseau électrique,...) et les 
plantations ont été fortement endommagées.
Notre fonds équitable a permis de financer un soutien 
d’urgence sous la forme de distribution de colis alimentaires 
ainsi que de jeunes plants de cocotiers pour les producteurs 
les plus touchés.
En parallèle, notre fondation Agro Sourcing a réalisé un don 
d’urgence de 5000 $ à la Croix Rouge philippine, suivi d’un 
2ème don de 5000 $ pour le développement de l’agriculture 
aux Philippines.

AGRO SOURCING FOUNDATION
Depuis bientôt 20 ans, nous sillonnons les bassins de productions 
agricoles, partout dans le Monde. Malheureusement, lors de 
ces périples, nous faisons trop souvent le constat que 
l’agriculture, en particulier dans les pays du Sud, parait 
inadaptée face aux bouleversements écologiques à venir 
de notre Planète. Sur tous les sujets de réchauffement 
climatique, séquestration du carbone, gestion de l’eau, 
fertilité des sols, disponibilité des matières premières... , 
les agriculteurs doivent imaginer de nouvelles solutions 
s’ils veulent léguer demain à leurs enfants des terres 
viables.

En créant cette fondation, nous souhaitons sensibiliser et 
former les jeunes générations aux enjeux de l’évolution 
nécessaire de l’agriculture et aux sujets en lien avec 
l’agroécologie.
Au-delà des communautés de producteurs de fruits secs 
avec lesquels nous travaillons au quotidien, nous souhaitons 
nous adresser à tous les producteurs dans ces bassins de 
production afin de décupler notre impact sur ces sujets.
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RWANDA : diversification agroécologique

Cette année, pour diminuer la dépendance de nos producteurs à 
l’ananas, omniprésent dans les collines de Kirehe et aux débouchés 
limités, nous leur avons proposé de semer 5 ha de physalis.
Cette expérimentation a donné d’excellents résultats, avec des 
rendements doubles de ceux escomptés, une diversification 

Égypte : une nouvelle filière pour restaurer la vie dans le désert

Le sésame bio est un sujet particulièrement sensible depuis la récente 
crise de l’oxyde d’ethylène. Souhaitant apporter une solution sécûrisée 
au marché, c’est en Egypte que nous nous sommes rendus, sur les traces 
d’Ibrahim Abouleish. Ce dernier a dédié sa vie à développer l’agriculture 
biodynamique en Egypte avec l’objectif de restaurer la vie dans le désert. 
Le sésame Demeter est une des cultures réalisée par ses producteurs, dans 
un circuit court et tracé où la matière, sitôt récoltée, est triée et conditionnée 
sur site.

Nouvelles
filières

Nous démarrons en 2022 avec cette filière, vous proposant :
• Sésame complet : 500 g et vrac • Sésame complet grillé : vrac • Sésame décortiqué : vrac (Voir page 26)
• Purée de sésame demi-complet : 300 g et vrac (4 kg) • Purée de sésame blanc TAHIN : 300 g et vrac (4 kg)(Voir page 37)

des revenus (et des risques) fortement appréciée des producteurs pilotes, et une 
biodiversité bienvenue pour la régénération des sols, et une qualité de physalis 
séchés particulièrement moelleuse.
En parallèle, nous avons mandaté une équipe franco-rwandaise d’étudiants en 
agronomie pour réaliser un état des lieux de l’agriculture dans cette région des 
collines de Kirehe. Suite à cette étude, nous projetons de cultiver une parcelle 
pilote en agroécologie pour tester la résilience de ces «nouvelles» formes 
d’agriculture, comparées aux modèles actuels.
Objectif : préparer nos jeunes producteurs aux défis écologiques de demain.
D’un beau calibre, charnus, et bien équilibrés au niveau acidité, ces physalis 
séchés ont tout pour plaire !
> Vrac (page 32)

Une nouvelle Pépite dénichée en Iran :
les pistaches émondées de la province de Kermann

Nous sommes allés chercher ces pistaches vertes sur le plateau de Fakhrabad (près de Sirdjan) à 1700 m 
d’altitude, dans la province de Kermann. Dans cette région au climat semi-désertique est cultivée la 
variété Findoghi, très appréciée en Iran. Récoltées à la main avant leur maturité, puis séchées 
naturellement au soleil, elles ont une magnifique couleur d’un vert intense qui les rend uniques.
> Vrac (page 33)



La qualité
de nos produits

La qualité en quelques chiffres :

103 000 € c’est le budget consacré au cours de la saison pour l’analyse 
de nos fruits secs en pesticides et autres contaminants, soit 15% de plus 
que l’année dernière.

3 c’est le nombre de salariés travaillant à temps plein sur la Qualité chez 
Agro Sourcing.

1350 c’est le nombre d’analyses réalisées auprès de laboratoires 
accrédités au cours de la campagne, soit 100 de plus que l’année 
précédente (analyses pesticides, microbiologies, mycotoxines, 

Tout ce travail mené en Contrôle Qualité nous permet d’établir notre plan d’action dans nos filières 
pour l’année suivante : identification des filières prioritaires, montant des investissements à allouer, 
type d’interventions à planifier, programme de formations...
Notre plan de contrôle est mis à jour à chaque début de saison pour chaque référence.

métaux lourds, sulfites, allergènes...).

500 c’est le nombre de molécules recherchées en moyenne à chaque analyse de pesticides.

420 c’est le nombre d’analyses sensorielles réalisées en interne sur les matières premières et les produits finis à la sortie de 
notre atelier de production. Tous les jours, nous testons nos fruits secs pour nous assurer de leur qualité gustative, leur texture...

450 prélèvements sont effectués chaque année pour nos contrôles Qualité.

C'est grâce à ce travail au quotidien depuis 18 ans que nous sommes en mesure aujourd'hui de vous garantir des fruits 
secs de qualité, tant sur le plan de la qualité sensorielle que de la sécurité alimentaire.

En 2022, nous avons formé un jury de dégustation avec 10 personnes 
qui se regroupent tous les 15 jours autour d’un même objectif : décrire au 
mieux nos produits par des descripteurs spécifiques et qualitatifs.
L’évaluation sensorielle est une dégustation objective et technique 
au service de la production, du marketing et de la recherche. Elle doit 
décrire la texture, odeur, flaveur et les sensations trigéminales* que 
les fruits peuvent solliciter en bouche. Les dégustateurs sont entraînés 
à une sémantique commune pour décrire les produits grâce à des 
références, par exemple à une aromathèque. Cette qualification nous 
permet de valoriser leur qualité organoleptique, élément clé du sourcing 
de nos filières.

*Les stimulation trigéminales correspondent au piquant , brûlant , 
astringeant , rafraîchissant , pétillant .

> Dégustations et évaluations sensorielles
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Notre raison d’être : construire des filières durables,  
respectueuses de l’Homme et de la Terre.

Accompagner nos producteurs dans la production de fruits 
secs de haute qualité, valorisés à leur juste prix.

Intégrer une dimension écologique forte à tous les niveaux 
de nos filières.

En octobre 2021, la mise en place de notre politique RSE «Planète Pépite» a été officialisée avec l’obtention du label Bio 
Entreprise Durable (BioED). 

Quelques actions
RSE en 2021-2022

> FILIÈRES :

> ÉCOLOGIE :

> PARTAGE :

> COHÉSION :

• 55 jours de présence chez nos producteurs
   Depuis octobre 2021 : Turquie, Espagne, Egypte, Rwanda, Vietnam, France.

• 5 nouveaux développements dans nos filières démarrés depuis janvier 2022 : 
  physalis au Rwanda, raisins verts et pistaches en Iran, nouveau séchoir pour les   
  pommes de Provence, sésame en Egypte.
  

• Installation en cours de 450 m2 de panneaux photovoltaïques
   sur le toit de notre nouveau bâtiment.

• Eco-construction de nos bureaux labellisés « Bâtiment Durable Méditerranéen ».
   Structure porteuse en bois du massif central, cloisons en OSB, utilisation de la 
   géothermie du site.

Sensibiliser nos parties prenantes externes aux enjeux des 
filières de fruits secs (sociétaux, santé, qualité).

• Formation de 5 magasins et 1 enseigne sur les fruits secs, le bio et l’équitable.
  
• 4 animations filières depuis le mois de janvier 2022 en magasins.
 

• Journée de sensibilisation à la RSE avec tous les collaborateurs le 25 mars dernier :
  - sensibilisation à la biodiversité dans notre plantation d’amandiers,
  - formation à la diététique par les fruits secs.
    

Susciter l’adhésion des collaborateurs
à notre mission d’entreprise.

Une façon pour nous de réaffirmer notre raison d’être : 
construire des filières durables, respectueuses de 
l’Homme et de la Terre, dans lesquelles chaque maillon vit 
décemment de son travail et qui apportent des solutions 
concrètes aux défis écologiques de notre Planète. 

Mais aussi une façon de nous engager dans une véritable 
démarche de progrès en objectivant nos réussites autour de 
4 piliers : les filières, l’écologie, le partage et la cohésion.
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Le planet score, c’est un affichage qui permet d’informer les consommateurs 
sur l’impact environnemental des aliments.  
Il note l’impact des produits de A à E en prenant en compte les critères suivants : 

> Pesticides
> Biodiversité
> Climat
> Bien-être animal.

Des notes Planet SCORE,
à la hauteur de nos engagements

Le Planet SCORE, c’est quoi ?

Ce score est basé sur une méthode d’évaluation indépendante, fiable et transparente et permet de comprendre en un clin d’œil 
l’impact d’un aliment, en prenant en compte tous les paramètres (packaging et transport amont compris).

• Sur 250 produits notés, 97% ont obtenu la note A !
• 100% des notes sont supérieures ou égales à B !

• 95% des produits obtiennent la note maximale (AAAA) !

Nos fruits secs sont clairement les plus vertueux sur le sujet !!!
De quoi chasser les idées fausses sur l’impact des origines lointaines...

Et pour les quelques notes qui ne sont pas AAAA, nous travaillons d’ores et déjà à les améliorer ! 
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Le prix de nos amandes permet à tous 

les acteurs de notre filière de vivre 

correctement de leur travail.

Quand vous achetez nos amandes,

58 % du prix revient 
aux agriculteurs.

Ce qui se cache
derrière le prix

de nos amandes



Des fruits secs bio
     dans tous leurs états...

Entiers ou en morceaux...

En cubes ou en éclats...

En poudre, en farine, sirop,
pâte, purée ...
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Pour toutes vos recettes : 
en inclusion, extraction,
en topping ou ingrédients ...

Pour de nombreuses applications en
chocolaterie, biscuiterie, brasserie et boissons,
boulangerie, pâtisserie,
cosmétique, babyfood  
arômes, nutrition sportive

... pour une réponse
sur mesure à vos attentes



Abricots - Turquie

Code article Désignation - Origine - Poids Poids x Colisage

000268 Abricots - Gros calibre - Turquie 6 kg x 1

000557 Abricots moelleux - Turquie 2 kg x 2

000397
Abricots* - Cubes 5 x 5 mm - Turquie
Enrobés de farine de riz (5%) pour éviter l’agglomération.
* Biologiques. Non Équitables.

12,5 kg x 1

000506 Pâte d’abricots de Turquie
Sans sucres ajoutés 15 Kg x 1

000510 Pâte d’abricots de Turquie
Sans sucres ajoutés 250 g x 10

Notre plus ancienne filière, au sud de la Turquie, dans les plateaux arides autour de Malatya a donné 
son nom à cette variété d’abricots. 
350 producteurs que nous accompagnons dans le cadre de notre programme Bio et Équitable, 
récoltent ces abricots sélectionnés pour leur richesse aromatique et leur texture souple après 
séchage : les abricots bruns, simplement séchés au soleil, au goût sucré et caramélisé, et les 
abricots moelleux, légèrement réhydratés pour une texture onctueuse, avec des saveurs plus 
complexes.

Une large gamme 
de fruits secs De A à Z ...
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Amandes - Espagne

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000027 Amandes d’Espagne - Décortiquées 600 g x 8

000013 Amandes d’Espagne - Décortiquées
Cal 12/14 5 kg x 2

000020 Amandes d’Espagne - Effilées 10 kg x 1

000021 Amandes d’Espagne - Emondées      5 kg x 2

000018 Amandes d’Espagne - Grillées 5 kg x 2

000019 Amandes d’Espagne - Eclats grillés
(3 - 5 mm) 5 kg x 2

000025 Amandes d’Espagne - Poudre 800 g x 10

000022 Amandes d’Espagne - Poudre 10 kg x 1

000026 Amandes d’Espagne - Poudre complète 800 g x 10

000023 Amandes d’Espagne - Poudre complète 10 kg x 1

Nous avons sélectionné ces amandes non seulement pour leur douceur mais aussi pour leur caractère 
et l’intensité de leur saveur, typiques des amandes méditerranéennes. Dans la vallée aride de 
Pinoso, au Sud de l’Espagne, nous accompagnons plus de 400 producteurs d’amandes, encadrés par 
Federico, notre producteur et agronome local. Am

an
de

s

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000404 Amandes de Californie - Non Pareil 
Décortiquées 11,34 kg x 1

Ces amandes décortiquées proviennent du Comté de Glenn en Californie. Issues de la variété Non Pareil, 
elles sont très douces en bouche, sans aucune amertume, avec une peau très lisse au palais et une 
saveur légèrement lactée.

Amandes - Californie



Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000647 Ananas du Rwanda - Morceaux 2 kg x 2

Nous avons sélectionné ces ananas, issus de la variété Cayenne, pour leur douceur et leur équilibre 
en sucres naturels.
Dans les collines de Kirehe au Rwanda, une centaine de producteurs produisent pour nous ces 
ananas séchés Bio et Équitables, labellisés BIOPARTENAIRE®.

Ananas séchés - Rwanda

Amandons d’abricots - Turquie
Ces amandons sont issus de notre filière Bio et Équitable abricots des plateaux de Malatya en 
Turquie. L’amande située dans le noyau de l’abricot a une saveur légèrement amère qui relève les 
confitures ou pâtisseries. Consommation maximale recommandée :
Adulte : 20 g / jour (soit 38 à 40 amandons) / Enfant de 15 kg : 5 g / jour (soit 10 amandons)

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000002 Amandons d’abricots de Turquie 10 kg x 1

Nous avons sélectionné ces baies sur les hauts plateaux du Qinghai au Tibet. Les conditions 
climatiques, le terroir et l’eau de source de l’Himalaya les rendent particulièrement charnues et 
naturellement sucrées. Zhao, jeune producteur passionné, cultive pour nous ces baies de Goji 
qu’il sèche, non pas dans des fours à charbon, mais naturellement au soleil et au vent de 
ces hauts plateaux à 3000 mètres d’altitude.

Baies de Goji - Tibet

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000169 Baies de Goji du Tibet 500 g x 8

000167 Baies de Goji du Tibet 4,5 kg x 2
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Bananes séchées - Équateur
Nous avons sélectionné cette banane, proche de la variété Cavendish, pour sa douceur et son absence 
d’astringence. Dans les plaines arides du Guayas en Equateur, loin des grandes plantations intensives 
de bananiers, Xavier cultive avec passion ces bananes pour nous. Notre filière est certifiée Commerce 
Équitable et labellisée BIOPARTENAIRE®.

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000995 Bananes d’Équateur - Entières 2,5 kg x 2

000406 Bananes d’Équateur - Cubes 5 mm 5 kg x 1

000688 Bananes moelleuses nature - Cubes
Équateur 5 kg x 1

000689
Bananes moelleuses aux éclats de fèves
de cacao* - Cubes - Équateur
*Biologiques. Non Équitables

5 kg x 1

000797 Farine de Bananes vertes - Équateur 350 g x 10

000817 Farine de Bananes vertes - Équateur 5 kg x 1

Ba
na

ne
s

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000726 Bananes des Philippines - Chips 300 g x 8

000405 Bananes des Philippines - Chips 6,8 kg x 1

Nous avons sélectionné ces bananes chips, issues de la variété Saba, pour leur texture croquante 
après cuisson. Grâce à cette recette originale, et notamment l’ajout d’une «goutte de miel», elles sont 
particulièrement savoureuses ! Elles proviennent des jardins de plus de 150 producteurs originaires de 
l’île de Mindanao aux Philippines. Ces bananes sont certifiées « Fair Trade » selon le référentiel Fair TSA.
Ingrédients : bananes (89%), huile de coco (8 %), sucre de canne roux (2,99%), miel (0,01%).

Bananes Chips - Philippines

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

001173 Cacahuètes d’Egypte - Grillées 400 g x 8

000825 Cacahuètes d’Egypte - Grillées
(toastage médium) 5 kg x 2

Cultivées dans le désert égyptien, nos cacahuètes offrent une belle longueur en bouche. Elles sont 
légèrement toastées pour en exhaler toutes les saveurs.

Cacahuètes - Egypte



Cranberries - Québec (Canada)
Cultivées dans les plaines du Saint Laurent et infusées dans un jus de pomme concentré, nos 
cranberries sont moelleuses et ont une saveur légèrement acidulée.

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000702
Cranberries du Canada
Cranberries (60%), jus de pommes concentré (39%), 
huile de tournesol (<1%)

550 g x 8

000411
Cranberries du Canada
Cranberries (60%), jus de pommes concentré (39%), 
huile de tournesol (<1%)

11,34 kg x 1

000412
Cranberries du Canada
Cranberries (60%), sucre de canne (39%), huile de 
tournesol (1%)

11,34 kg x 1

Une gamme complète de dattes
Trois variétés de dattes : la célèbre Deglet Nour,

la très belle et généreuse Medjool, et une rareté, la datte fraîche Mazafati d'Iran.

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000121 Dattes de Tunisie - Deglet Nour
Dénoyautées 5 kg x 1

000120 Dattes de Tunisie - Deglet Nour
Cubes (8 - 10 mm) 4 kg x 1

000675
Dattes de Tunisie - Deglet Nour
Cubes (5-8 mm) - Farine de riz* (5%)
*Biologiques. Non Équitables

4 kg x 1

000331 Pâte de dattes de Tunisie
Sans sucres ajoutés 500 g x 9

000543
Pâte de dattes de Tunisie*

Sans sucres ajoutés
*Biologique. Non Équitable

8 kg x 1

Dattes Deglet Nour - Tunisie
Près de 130 cultivateurs de l’oasis de Blidet au sud de la Tunisie produisent cette datte surnommée “Doigt 
de Lumière”. Avec son goût unique de miel, elle surprend par sa qualité gustative exceptionnelle.
Notre filière est certifiée Bio et Équitable.
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Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000987 Poudre de dattes de Tunisie 250 g x 12

001015 Poudre de dattes de Tunisie*

*Biologique. Non Équitable 5 kg x 2

Poudre de dattes - Tunisie
Obtenue à partir de dattes Deglet Nour simplement séchées puis broyées, notre poudre de dattes est 
naturellement sucrée, riche en fibres et source de minéraux.
Une alternative saine, savoureuse et nutritive au traditionnel sucre en poudre, parfaite dans vos 
yaourts et pâtisseries.

Da
tte

s

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

001189 Sirop de dattes de Tunisie 340 g x 12

000967 Sirop de dattes de Tunisie 25 kg x 1

Sirop de dattes - Tunisie
Préparé avec nos dattes biologiques Deglet Nour en Tunisie, savoureuses et parfumées, ce sirop de 
dattes est naturellement sucré, source de fibres et de minéraux (cuivre) et riche en potassium. Ce 
sirop de dattes est une alternative saine, savoureuse et nutritive au traditionnel sucre en poudre.

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000125 Dattes d’Israël - Medjool 5 kg x 1

C’est dans le désert, au sud d’Israël, que nous avons trouvé les meilleures dattes Medjool.
L’intensité du soleil et le terroir sablonneux permettent la production de dattes d’une belle couleur claire, 
moelleuses, charnues et gourmandes, tout en restant équilibrées en sucres naturels. Une centaine de 
familles cultivent ces palmiers-dattiers avec une passion et un engagement remarquables.

Dattes Medjool - Israël

Epines-vinettes - Iran

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000652 Epines-vinettes d’Iran 75 g x 10

000651 Epines-vinettes d’Iran 5 kg x 1

Nos épines-vinettes sont récoltées et séchées sur les plateaux arides du Ghaen en Iran. D’un rouge 
éclatant et d’une saveur acidulée, elles relèveront tous vos plats : riz blanc, salades, mueslis, produits 
laitiers, pâtisseries...



Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000274 Figues de Turquie - Lerida cal 3 6 kg x 1

000278 Figues de Turquie - Protoben cal 3 6 kg x 1

000505 Figues de Turquie - Cubes 8 x 8 mm
Enrobés de farine de riz (5%) pour éviter l’agglomération 12,5 kg x 1

000509 Pâte de figues de Turquie
Sans sucres ajoutés 250 g x 10

000674
Pâte de figues de Turquie*

Sans sucres ajoutés. Pépins nons broyés
*Biologique. Non Équitable

15 kg x 1

Figues séchées - Turquie

Une gamme complète de figues
Entre les traditionnelles figues de Turquie à la chair fondante et mielleuse, les Calabacitas à 
la texture mi-fraîche, mi-séchée, et les petites Zagros à la peau presque craquante cachant 

une chair très parfumée, nous vous proposons une très large gamme.

Plus de 1000 producteurs cultivent ces figues dans les montagnes de Nazilli, à l’ouest de la Turquie. 
Dans cette région, sous des températures caniculaires, les figuiers produisent des fruits à la peau 
particulièrement fine avec une chair naturellement sucrée.
Nous vous proposons 4 types de figues issus d’une même variété : les Protoben, en forme de 
coupelles, les Baglama, reliées par une ficelle pour un séchage suspendu, et les Lérida, légèrement 
aplaties, toutes cultivées en Bio et Équitable et labellisées BIOPARTENAIRE®.

Figues Calabacitas - Espagne

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000144 Figues d’Espagne - Calabacitas 5 kg x 1

Cultivées en Extremadura en Espagne, ces figues, de jolie forme arrondie, sont plus petites que 
leurs consœurs turques. Elles ont une texture très agréable en bouche, intermédiaire entre 
celle des figues fraîches et celle des figues séchées.
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Une gamme complète de figues

Fig
ue

s

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000567 Figues Zagros d’Iran 5 kg x 1

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000157 Fraises de Turquie
Infusées au jus de pomme 5 kg x 1

Figues Zagros - Iran

Fraises séchées - Turquie

Ces figues, endémiques de la province de Fars au centre de l’Iran, sont cultivées au cœur de la chaîne 
montagneuse de Zagros où elles sèchent directement sur l’arbre. Leurs arômes encapsulés sous une 
peau fine, sont particulièrement intenses. Ces petites figues, appréciées des enfants, peuvent être 
consommées à tout moment de la journée.

Cultivées dans les campagnes de Bursa en Turquie, puis délicatement infusées dans un jus de pomme 
concentré, nos fraises sont particulièrement douces et savoureuses. A goûter absolument !
Ingrédients : fraises (50%), jus de pomme (49%), huile de tournesol (1%).

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000161
Gingembre de Chine*- Cubes
A noter : TVA 20%
*Biologiques. Non Équitables

5 kg x 1

000160
Gingembre de Chine - Cubes
A noter : TVA 20%
*Biologiques. Non Équitables

5 kg x 4

Notre gingembre provient des montagnes du Fujian, au sud de la Chine. Cette région très agricole est 
particulièrement reconnue pour la production et le confisage du gingembre. Nous avons sélectionné 
un gingembre très aromatique, avec un léger parfum de citronnelle, peu piquant pour le palais des 
consommateurs européens. Notre filière est certifiée en Bio et Équitable.
Ingrédients : gingembre (55%), sucre de canne roux (45%).

Gingembre confit - Chine



Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000115 Graines de courge d’Europe 600 g x 8

000816 Graines de courge d’Europe 10 kg x 1

000110 Graines de courge d’Europe 25 kg x 1

001309 Graines de courge d’Europe
Grillées 600 g x 8

001308 Graines de courge d’Europe
Grillées 5 kg x 4

Nous avons sélectionné ces graines de courge, issues de la variété Styriaca, réputée pour ses 
qualités nutritionnelles et traditionnellement utilisée pour le « confort urinaire au masculin ». 
Dans les plaines du Danube, à la frontière austro-hongroise, Johann cultive pour nous cette variété 
native de sa région.

Graines de courge - Europe

NOUVEAU !

NOUVEAU !

Graines de sésame - Egypte
PÉPITE a sélectionné ce sésame cultivé par Sekem et ses 125 producteurs sur les rives du Nil, dans les 
régions d’El Minya et Assouan.
Mélange de 3 variétés, ce sésame est particulièrement riche en fer et s’adapte parfaitement à tous les 
usages : préparations salées ou sucrées (sauces, salades, tahin, pâtisseries...).

Code article Désignation - Origine   Poids x Colisage

001333 Graines de sésame complet 
Demeter - Egypte 500 g x 8

001312 Graines de sésame complet 
Demeter - Egypte 5 kg x 2

001313 Graines de sésame complet grillé
Demeter - Egypte 5 kg x 2

001314 Graines de sésame décortiqué
Demeter - Egypte 5 kg x 2

NOUVEAU !
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Johann, notre producteur de graines de courge, produit également des graines de tournesol, dans le 
cadre de ses rotations de culture et de préservation de son sol. Il met la même passion et le même sérieux 
que pour les courges, si bien qu’il nous propose des graines de tournesol fraîchement décortiquées, 
très qualitatives.

Cultivées dans les campagnes d’Afyon en Turquie, puis délicatement infusées dans un jus de pomme 
concentré, nos griottes sont savoureuses et légèrement acidulées. A déguster nature ou dans les 
pâtisseries.
Ingrédients : griottes (60%), jus de pomme concentré (39%), huile de tournesol (1%).

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

001013 Graines de tournesol d’Europe 10 kg x 1

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000172 Griottes de Turquie
Infusées dans un jus de pomme concentré 5 kg x 1

Graines de tournesol - Europe

Griottes - Turquie

Nos mangues séchées proviennent de la région de Banfora, à l’Ouest du Burkina Faso, où quelques 
centaines de petits producteurs cultivent 3 variétés de mangues : l’Amélie, la Brooks et la Lippens.
Après séchage, ces 3 variétés sont des concentrés d’arômes de mangues, avec un équilibre entre 
sucre et acidité qui fait des merveilles. Notre projet au Burkina Faso est certifié en Bio et Équitable.

Mangues séchées - Burkina Faso

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000192 Mangues du Burkina Faso
1/2 frites - Lippens 2 kg x 3

000189
Mangues du Burkina Faso*

Cubes 1 - 3 cm Brooks
*Biologiques. Non Équitables

16 kg x 1

Issues de notre programme Bio et Équitable «Happy Village» en Turquie, nos mulberries (mûres blanches) 
sont cultivées et séchées selon un mode qui permet la production de fruits moelleux et charnus. Des 
mulberries naturellement sucrées, avec des notes de réglisse, typiques des mulberries d’Adiyaman en 
Turquie. Un vrai délice !

Mulberries - Turquie

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000285 Mulberries séchées de Turquie
Huile de tournesol (0,5%) 2 kg x 1



Myrtilles sauvages - Finlande

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000645 Myrtilles sauvages de Finlande
Infusées dans un sirop 2,5 kg x 2

Nos myrtilles sauvages sont récoltées dans les forêts de Finlande. Plus petites que les myrtilles de 
culture, elles sont plus concentrées en saveurs. Elles sont riches en vitamine E, qui contribue à 
protéger les cellules du stress oxydatif.
Ingrédients : myrtilles (74%), sucre (25%), huile de tournesol (1%).

Code article Désignation - Origine  Poids  x Colisage

000364 Noisettes de Turquie - Décortiquées 600 g x 8

000218
Noisettes* de Turquie - Décortiquées 
cal 13/15
*Biologiques. Non Équitables

5 kg x 1

000290 Noisettes de Turquie - Décortiquées 
cal 13/15 25 kg x 1

000288 Noisettes de Turquie - Grillées
cal 11/13 10 kg x 1

000293 Noisettes de Turquie
Eclats grillés 2-3 mm 10 kg x 1

Nous avons sélectionné ces noisettes issues de variétés de la région d’Akçakoca, pour leur croquant 
et leur arôme subtil. Dans les collines brumeuses d’Alapli au nord de la Turquie, nous accompagnons 
sur les plans technique et financier 800 producteurs de noisettes en Agriculture Biologique dans le 
cadre de notre démarche Bio et Équitable « Happy Village ».

Noisettes - Turquie

Code article Désignation - Origine  Poids  x Colisage

000227 Noisettes d’Italie - Grillées en poudre 5 kg x 4

Issues de la variété romaine, nos noisettes d’Italie sont de couleur claire et ont une saveur 
particulièrement délicate. Finement broyées et torréfiées, elles produisent une poudre savoureuse 
idéale pour vos pâtisseries.

Noisettes grillées en poudre - Italie
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Code article Désignation - Origine  Poids  x Colisage

000230 Cerneaux de noix - France
Extra moitié 5 kg x 2

001223 Cerneaux de noix - France
Brisures Arlequin 6-12 mm 5 kg x 2

Code article Désignation - Origine  Poids  x Colisage

000231 Cerneaux de noix - Europe
Extra moitié 80% 5 kg x 2

Nos cerneaux de noix proviennent du Périgord, et sont issus de la variété Franquette particulièrement 
qualitative. De couleur blonde et de texture croquante, ils sont savoureux avec des arômes rappelant 
ceux des noisettes. 

Noix du Périgord - France

Noix - Europe

Code article Désignation - Origine  Poids  x Colisage

000047 Noix d’Amazonie de Bolivie 600 g x 8

001206 Noix d’Amazonie de Bolivie 10 kg x 1

000045 Noix d’Amazonie de Bolivie*

*Biologiques. Non Équitables 5 kg x 1

000044 Noix d’Amazonie de Bolivie*

*Biologiques. Non Équitables 5 kg x 4

Noix d’Amazonie - Bolivie
Nous avons sélectionné ces noix d’Amazonie de forme oblongue et de beau calibre, pour leur goût 
original et leur croquant, garantie d’une qualité parfaite sur toute la chaîne de récolte. Aussi appelées 
noix du Brésil, nos noix d’Amazonie proviennent de la province de Pando en Bolivie. Récoltées en Bio 
et Équitable, elles participent à valoriser l’équilibre fragile de la forêt amazonienne et de la communauté 
d’El Chorro.



Noix de cajou - Vietnam

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000086 Noix de cajou du Vietnam 600 g x 8

000806 Noix de cajou du Vietnam 11,34 kg x 1

000082 Noix de cajou du Vietnam*

*Biologiques. Non Équitables 5 kg x 1

000408 Noix de cajou du Vietnam*

*Biologiques. Non Équitables 11,34 kg x 2

000884 Noix de cajou du Vietnam
Morceaux LWP 22,68 kg x 1

000409 Noix de cajou du Vietnam
Toastées 11,34 kg x 2

Ces noix de cajou Bio et Équitables proviennent des provinces du Dong Nai et Binh Phuoc au 
Vietnam. Nature, toastées ou au tamari, nos noix de cajou sont délicieuses, avec une saveur briochée 
et une texture en bouche crémeuse.

Nos noix de coco proviennent du « Coconut Triangle » au Sri Lanka où sont produites des noix 
particulièrement aromatiques.

Noix de coco - Sri Lanka

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000100 Noix de coco du Sri Lanka
Lamelles toastées 10 kg x 1

000707 Noix de coco du Sri Lanka - Râpée 350 g x 8

000101 Noix de coco du Sri Lanka - Râpée 25 kg x 1

000103 Noix de coco du Sri Lanka - Râpée 2 kg x 2

000102 Noix de coco du Sri Lanka - Medium 
toastée 25 kg x 1

000141 Farine de Coco - Sri Lanka 500 g x 12

001181 Farine de Coco du Sri Lanka 25 kg x 1
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Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000179 Lait de coco du Sri Lanka - 17% Tétra Pak®
Noix de coco (60%), eau 330 ml x 12

000553
Lait de coco du Sri Lanka - 17% Tétra Pak®
Noix de coco (60%), eau (39,8%), gomme de Guar 
(0,2%)

1 L x 12

000496 Lait de coco du Sri Lanka - 18% MG - BIB 20 L
Noix de coco (65%), eau (35%). Sans additif 20 L x 1

000137 Eau de coco nature du Sri Lanka 330 ml x 12

000497 Eau de coco nature du Sri Lanka 1 L x 12

000531 Eau de coco nature du Sri Lanka 20 L x 1

Produits à base de noix de coco
Notre filière noix de coco, au nord du Sri Lanka, rassemble un groupe de producteurs uni par l’énergie 
d’un frère et d’une sœur pour préserver un même niveau de qualité depuis des années.

Pour les aider dans leur démarche, nous avons fait une exception (aux fruits secs) et accepté de soutenir 
depuis le début le lancement de leur production de crème, lait et eau de coco. Nous distribuons leurs 
produits sous leur propre marque Cocomi Bio.

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

001014 Noix de Macadamia d’Afrique du Sud 5 kg x 1

Ces noix, renommées pour leurs qualités nutritionnelles, proviennent des gorges d’Oribi en Afrique du 
Sud, et sont produites par un procédé unique qui les rend idéales pour une alimentation crue (RAW).

Noix de Macadamia - Afrique du sud

Qualité
RAW



Nos noix de Pécan proviennent des rives du fleuve « Orange » en Afrique du Sud.
Présentées en cerneaux entiers, de gros calibre, elles ont une saveur particulièrement fine et sans 
astringence.

Noix de Pécan - Afrique du Sud

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000237 Noix de Pécan d’Afrique du Sud 5 kg x 2

000845 Noix de Pécan d’Afrique du Sud
Extra large pieces 5 kg x 2

Qualité
RAW

Code article Désignation - Origine   Poids x Colisage

001311 Physalis séchées - Rwanda  4 kg x 2

Physalis - Rwanda

Olives séchées - Turquie

Nous avons lancé la culture des physalis au Rwanda pour soutenir notre partenaire sur place, la 
coopérative Tuzamurane qui sèche ses ananas. Cette nouvelle culture va permettre de générer de 
nouveaux revenus pour ses producteurs (50% de revenus supplémentaires) et d’introduire de la 
biodiversité dans une région dominée par la culture de l’ananas (région de Kirehe, au sud-est du 
Rwanda). D’un beau calibre, charnus, et bien équilibrés au niveau acidité, ces physalis séchés ont 
tout pour plaire !

Nos olives séchées proviennent d’oliviers centenaires, cultivés dans la région d’Izmir en Turquie.
Coupées en rondelles, elles sont juste séchées et salées. Elles sont idéales en salade, sur des pizzas 
ou gratins de légumes.

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000232
Olives noires séchées de Turquie
Rondelles
Olives (90% mini), sel (10% maxi)

10 kg x 1

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000238 Pignons de pin d’Espagne 2 kg x 1

Pignons de pin - Espagne
Nos pignons de pin proviennent de la variété Pinus Pinea, naturellement source de protéines, qui 
constitue la variété « noble » et traditionnelle dans le bassin méditerranéen. Légèrement brossés 
pour en conserver les arômes, ces pignons de pin développent des saveurs typiques de résineux.
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Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000247 Pistaches d’Espagne - Décortiquées 5 kg x 1

Pistaches - Espagne
Cultivées dans les plantations d’Albacete en Espagne, nos pistaches sont issues de la célèbre variété 
Kerman d’origine iranienne : elles sont d’une magnifique couleur verte et surtout d’une saveur très fine.

Pistaches émondées - Iran
Nous sommes allés chercher ces pistaches vertes sur le plateau de Fakhrabad (près de Sirdjan) à 1700 m 
d’altitude, au sud-ouest de l’Iran, dans la province de Kermann. Dans ce climat semi-désertique est cultivée 
la variété Findoghi, variété très appréciée en Iran.
Récoltées à la main avant leur maturité, puis séchées naturellement au soleil, elles ont une magnifique 
couleur d’un vert intense qui les rend uniques.

Code article Désignation - Origine Poids x Colisage

001297 Pistaches d’Iran - Emondées 12,5 kg x 1

NOUVEAU !

La tradition séculaire en Turquie du séchage des fruits pour en disposer toute l’année n’échappe pas à la 
poire. Ce fruit, particulièrement juteux, est délicatement séché dans des fours afin de conserver toute sa 
saveur malgré une chair extrêmement réduite après séchage.

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000251 Poires de Turquie - moitiés 5 kg x 1

Poires - Turquie

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000252 Pommes de Turquie - Rondelles 5 kg x 1

Nos pommes séchées de Turquie sont issues de la variété Golden. Récoltées à maturité, elles ont un goût 
caramélisé unique et une texture très moelleuse. 

Pommes séchées - Turquie



Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

001262 Pommes de France - Demi rondelles 50 g x 10

001316 Pommes de France - Demi rondelles 2 kg x 1

Notre nouvelle filière de pommes séchées françaises est le fruit d’une rencontre avec deux 
partenaires avec qui nous partageons les mêmes valeurs : notre producteur de pommes bio 
en Provence souhaite valoriser ses pommes fraîches, et notre artisan-sécheur dont l’activité 
contribue au maintien de l’emploi en zone rurale.

Pommes séchées - France

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

001258 Raisins verts d’Iran 5 kg x 1

Un mode de production qui n’a pas changé depuis des siècles et que l’on retrouve tout le long de la 
Route de la Soie : dans la région de Kashmar, au nord-est de l’Iran, le raisin vert est séché à l’abri de 
la lumière, dans des séchoirs de briques ajourées en terre cuite. La simple circulation de l’air ambiant 
entre les grappes suspendues à l’intérieur de ces séchoirs permet d’obtenir des raisins d’une belle 
couleur vert anisé, et légèrement acidulé. 

Raisins verts - Iran

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000367 Raisins de Turquie - Sultanine
Huile de tournesol (0,5%) 600 g x 8

000431 Raisins de Turquie - Sultanine
Huile de tournesol (0,5%) 12,5 kg x 1

000432 Raisins de Turquie - Thompson
Huile de tournesol (0,5%) 12,5 kg x 1

Les raisins Sultanine sont de couleur claire et ont une saveur délicatement sucrée.
Les raisins Thompson sont plus charnus, plus foncés et ont une saveur légèrement caramélisée.
Dans la grande plaine de Manisa, à l’Ouest de la Turquie, nous accompagnons 450 producteurs de 
raisins sur les plans technique et financier, dans le cadre de notre démarche Bio et Équitable « Happy 
Village ».

Raisins secs - Turquie

Tomates séchées - Turquie
Cultivées dans la plaine de Manisa en Turquie, puis légèrement salées et simplement séchées au 
soleil : un ingrédient savoureux et typique de la cuisine méditerranéenne.

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000257 Tomates séchées de Turquie
Cubes 10 x 10 mm 5 kg x 1

000258 Tomates séchées de Turquie - Moitiés 5 kg x 1
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Elaborés à partir des fruits écartés lors des tris (trop gros, trop petits, éraflés...), nos fa-
rines (amande, coco et banane verte), notre poudre et notre sirop de dattes ont été conçus 
pour donner une seconde chance à ces délicieux fruits et éviter ainsi le gaspillage tout en 

diminuant notre empreinte écologique.

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000987 Poudre de dattes de Tunisie 250 g x 12

001015 Poudre de dattes de Tunisie*

*Biologique. Non Équitable 5 kg x 2

Poudre de dattes - Tunisie
Obtenue à partir de dattes Deglet Nour simplement séchées puis broyées, notre poudre de dattes 
est naturellement sucrée, riche en fibres et source de minéraux.
Une alternative saine, savoureuse et nutritive au traditionnel sucre en poudre, parfaite dans vos 
yaourts et pâtisseries.

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

001189 Sirop de dattes de Tunisie 340 g x 12

000967 Sirop de dattes de Tunisie 25 kg x 1

Sirop de dattes - Tunisie
Préparé avec nos dattes biologiques Deglet Nour en Tunisie, savoureuses et parfumées, ce sirop de 
dattes est naturellement sucré, source de fibres et de minéraux (cuivre) et riche en potassium. Ce 
sirop de dattes est une alternative saine, savoureuse et nutritive au traditionnel sucre en poudre.

Sucres & farines



Farine d’amandes - Espagne
Notre farine d’amandes est essentiellement fabriquée à partir d’amandes de variété Guara issues 
de notre filière en Espagne. Elle est idéale pour la pâtisserie et la cuisine sans gluten.

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

001350 Farine d’amandes - Espagne 5 kg x 1

Issue du « Coconut Triangle », notre farine de coco est obtenue à partir de noix de coco fraîches, dont 
la chair est dégraissée puis finement broyée, pour donner cette farine riche en fibres et naturellement 
sans gluten. Elle peut être associée à d’autres farines et son léger goût de noix de coco sublimera 
aussi bien vos préparations sucrées que salées, pour une note exotique.

Farine de coco - Sri Lanka 

Code article Désignation - Origine   Poids x Colisage

000797 Farine de Bananes vertes - Équateur 350 g x 10

000817 Farine de Bananes vertes - Équateur 5 kg x 1

Farine de bananes vertes - Équateur 
Fabriquée à partir de bananes vertes pelées et séchées avant d’être finement broyées, cette farine à 
la saveur discrète est une alternative inédite parmi les farines sans gluten. Elle peut être utilisée 
pure, sans mélange avec d’autres farines. Sa texture légère permet une utilisation facile aussi bien en 
sucré qu’en salé, ajoutant du moelleux à la cuisson. À froid une simple cuillerée permet de donner du 
liant à une préparation, du velouté à un smoothie. Notre filière est certifiée Commerce Équitable et 
labellisée BIOPARTENAIRE®.

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000141 Farine de Coco - Sri Lanka 500 g x 12

001181 Farine de Coco du Sri Lanka 25 kg x 1
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Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

001048 Pâte à tartiner 75% 4 kg x 2

000895 Purée d’amande blanche - Espagne 650 g x 6

000880 Purée d’amande blanche - Espagne 4 kg x 2

000896 Purée d’amande complète - Espagne 650 g x 6

000879 Purée d’amande complète - Espagne 4 kg x 2

001221 Purée de cacahuètes - Egypte 650 g x 6

001108 Purée de cacahuètes - Egypte 4 kg x 2

000996 Purée de noisette - Turquie 650 g x 6

001347 Pâte de noisettes de Turquie
Toastage medium 25 kg x 1

000986 Purée de noix de cajou - Vietnam 4 kg x 2

001319 Purée de sésame d’Egypte
Demi complet 4 kg x 2

001357 Purée de sésame d’Egypte
Blanc Tahin 4 kg x 2

NOUVEAU !

Purées de fruits secs
& Pâte à tartiner

Réalisées à partir de nos fruits secs, simplement broyés, nous proposons une large gamme 
de délicieuses purées, en pot ou en seau de 4 kg pour le vrac.
Découvrez nos toutes nouvelles purée de sésame demi-complet ou blanc, à la fois douces 
et intenses, avec une texture très onctueuse.



Une gamme de
11 mélanges

Code article Désignation  Poids x Colisage

000207 Mélange Fruits rouges 2,5 kg x 2

Pour minimiser l’impact de nos emballages sur l’environnement, nous conditionnons nos mélanges 
en vrac dans des poches en PE (polyéthylène) à trier dans le bac jaune.

Code article Désignation  Poids x Colisage

000706 Mélange Étudiant 650 g x 8

000279 Mélange Étudiant 2,5 kg x 2

Un assortiment de fruits à coques et de raisins afin de fournir la juste combinaison de vitamines et de 
minéraux nécessaire aux cerveaux en surchauffe à la veille des examens.
Mélange issu du Commerce Équitable et labellisé BIOPARTENAIRE®.
Ingrédients : raisins Sultanine Équitables, noix de cajou Équitables, amandes, noisettes grillées 
Équitables

Mélange Etudiant

Une très belle association de fruits : les fraises au goût savoureux, les cranberries acidulées, les 
baies de Goji moelleuses (la marque d’une très grande qualité) et la très délicate acidité des griottes. 
Une vraie gourmandise !
Ingrédients : fraises, griottes, cranberries, baies de Goji.

Mélange Fruits rouges

Mélange Apéro croquant

Code article Désignation  Poids x Colisage

000205 Mélange apéro croquant 5 kg x 1

Nous avons choisi pour ce mélange des fruits à coques offrant le meilleur équilibre entre un toastage 
léger et un très fin passage au sel. La noix de cajou vient tempérer ces saveurs chaleureuses en ajoutant 
son goût crémeux au croquant de l’ensemble. Un incontournable pour vos apéro sains et bio !
Ingrédients : cacahuètes grillées salées, amandes grillées, noisettes grillées salées, noix de cajou 
grillées salées.
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Code article Désignation  Poids x Colisage

001009 Mélange gourmand au chocolat 2,5 kg x 2

L’alliance des fruits secs et du chocolat pour encore plus de gourmandise ! Le mariage parfait entre le 
crémeux de la noix de cajou relevé d’une pointe de sel, le croquant de l’amande grillée et l’acidulé de la 
baie des Incas, associé à la générosité du chocolat noir. Mélange issu du Commerce Équitable et labellisé 
BIOPARTENAIRE®.
Ingrédients : noix de cajou grillées salées Équitables, amandes grillées, chocolat Équitable, baies des 
Incas.   

Mélange Gourmand au chocolat

Ce mélange de noisettes grillées et de chocolat noir (58% de cacao) est parfaitement adapté pour la 
préparation de vos purées «maison», gourmandes et 100% Bio et Équitables !
Ingrédients : noisettes grillées Équitables, chocolat noir Équitable.

Mélange Noisettes & chocolat

Code article Désignation  Poids x Colisage

001030 Mélange noisettes et chocolat 5 kg x 1Pour moulin

à purée

Code article Désignation  Poids x Colisage

000725 Mélange Oriental 550 g x 8

000284 Mélange Oriental 2,5 kg x 2

Toute la Route de la Soie dans un seul mélange, réputé pour ses vertus nutritionnelles : noix de cajou 
du Vietnam, baies de Goji du Tibet, raisins et mulberries de Turquie. Une invitation au voyage, riche en 
couleurs et en saveurs. Mélange issu du Commerce Équitable et labellisé BIOPARTENAIRE®.
Ingrédients : Raisins Équitables (Sultanine et Thompson), baies de Goji, mulberries Équitables, pistaches, 
noix de cajou Équitables. 

Mélange Oriental

Code article Désignation  Poids x Colisage

000661 Mélange du Randonneur 2 x 2,5 kg

Un assortiment à la fois astucieux et délicieux de fruits à coques et de superfruits, délivrant de l’énergie 
sur le long terme. Parfait pour nourrir un effort de plusieurs heures.
Ingrédients : cranberries, noisettes, amandes grillées, baies de Goji, mangues.

Mélange du Randonneur



Code article Désignation  Poids x Colisage

000211 Mélange Salade 2,5 kg x 2

Croisement entre la Méditerranée et l’Asie centrale, ce mélange est le témoin de paysages baignés 
de soleil. Un caractère puissant qui se retrouve dans cette alliance de saveurs et de textures 
pour donner du corps à vos salades. Peut aussi se consommer à l’apéritif.
Ingrédients : épines-vinettes, graines de courge, graines de tournesol, olives séchées, tomates séchées.

Mélange Salade

Code article Désignation  Poids x Colisage

001168 Mélange Sportif 600 g x 8

000662 Mélange Sportif 2,5 kg x 2

Des fruits savoureux, riches en glucides et vitamines, faciles à assimiler, de manière à récupérer 
au plus vite un maximum d’énergie pour un effort intense. Mélange issu du Commerce Équitable 
et labellisé BIOPARTENAIRE®.
Ingrédients : dattes Deglet Nour Équitables en cubes, cranberries, amandes grillées, noix de cajou 
grillées Équitables, mulberries Équitables.

Mélange Sportif

Code article Désignation  Poids x Colisage

000283 Mélange 6 superfruits 2,5 kg x 2

Un concentré de vitamines et d’antioxydants pour ce mélange, qui en plus d’être délicieuse-
ment parfumé représente une explosion de couleurs.
Ingrédients : mulberries, baies de Goji, cranberries, baies des Incas, myrtilles sauvages, épines-vinettes.

Mélange 6 Superfruits

Code article Désignation  Poids x Colisage

000660 Mélange Tamari 2,5 kg x 2  

Parfait pour l’apéritif, ce délicieux mélange allie des saveurs délicieusement épicées, légèrement sa-
lées et toastées : un incontournable, à partager entre amis ou pour les petites faims !
Ingrédients : noix de cajou au tamari, amandes grillées, cacahuètes grillées salées, graines de 
courge grillées salées.

Mélange Tamari NOUVEAU !
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Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

001019 Amandes d’Espagne
Au chocolat noir 3 kg x 1

001113 Cacahuètes d’Egypte
Au chocolat noir 5 kg x 1

001114
Cranberries du Canada 
Au chocolat noir
Infusées dans un jus de pomme concentré

5 kg x 1

001006 Gingembre de Chine au chocolat
Gros cubes 5 kg x 1

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000514 Amandes d’Espagne - Pralinées 2,5 kg x  2

000515 Amandes d’Espagne - Pralinées
à la cannelle 2,5 kg x 2

001092 Cacahuètes d’Egypte - Pralinées 2,5 kg x 2

001020 Noisettes de Turquie - Pralinées 2,5 kg x 2

001330 Noix de cajou au miel - Vietnam 2,5 kg x 2

Les pralinés*

Les enrobés au chocolat

*A noter : TVA 20% sur les amandes, cacahuètes, noisettes pralinées et noix de cajou au miel.

De délicieux fruits secs enrobés de sucre de canne ou de chocolat Équitables.

NOUVEAU !



Des fruits salés
épicés

Amandes - Espagne

Cacahuètes - Egypte

Graines de courge - Egypte

Noisettes - Turquie

Code article Désignation - Origine Poids x Colisage

000014 Amandes d’Espagne - Grillées salées 5 kg x 1

000017 Amandes d’Espagne - Au tamari 5 kg x 1

001183 Amandes d’Espagne - Au Ras el Hanout 5 kg x 1

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000643 Cacahuètes d’Egypte - Grillées salées 5 kg x 2

001166 Cacahuètes d’Egypte - Au Tikka Masala 2,5 kg x 2

001165 Cacahuètes d’Egypte - Au curry rouge 2,5 kg x 2

Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000111 Graines de courge d’Europe
Grillées salées 5 kg x 4

Code article Désignation - Origine  Poids  x Colisage

000291 Noisettes de Turquie - Grillées salées 
cal 11/13 10 kg x 1
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Code article Désignation - Origine  Poids x Colisage

000988 Noix de cajou du Vietnam
Au Curry 5 kg x 1

000081 Noix de cajou du Vietnam
Au Tamari 5 kg x 1

000525 Noix de cajou du Vietnam
Au Wasabi 5 kg x 1

000523 Noix de cajou du Vietnam
Grillées salées 5 kg x 1

000524 Noix de cajou du Vietnam
Grillées salées au poivre 5 kg x 1

Code article Désignation  Poids x Colisage

001254
Energy balls Dattes - Chocolat
Dattes Deglet Nour, chocolat, noisettes, 
amandes, sel

150 g x 10

001190
Energy balls Dattes - Chocolat
Dattes Deglet Nour, chocolat, noisettes, 
amandes, sel

2 kg x 1

001255
Energy balls Figues - Fraises
Figues Équitables, fraises, noisettes
Équitables, noix de coco

152 g x 10

001191
Energy balls Figues - Fraises
Figues Équitables, fraises, noisettes
Équitables, noix de coco

1 kg x 1

Elaborées à partir des fruits de nos propres filières, les Energy balls Pépite sont à la fois gourmandes 
et pleines de bienfaits nutritionnels, ce qui en fait de parfaits encas pour faire le plein d’énergie lors 
d’activités sportives ou en cas de petit creux, vous allez adorer ! Un snacking sain et naturel, sans 
sucres ajoutés !

Des Energy balls



Code article Désignation  Poids x Colisage

001326 Amandes pralinées* - Espagne
*A noter : TVA 20% 40 g x 15

001329 Bananes chips - Philippines 30 g x 15

001355 Cacahuètes au curry rouge - Egypte 40 g x 15

001328 Mangues cubes - Burkina Faso 30 g x 15

001320 Noix de cajou au Wasabi - Vietnam 40 g x 15

001327 Pommes séchées - France 15 g x 15

Format snack
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Agro Sourcing388, avenue Galerie de la merPôle Yvon Morandat13120 GARDANNE - FRANCETél : +33 (0)4 42 58 88 06Fax : +33 (0)4 65 15 00 35www.agrosourcing.com

• Logistique / ADV : Sarah MARCHETTO
Tél. : 04 88 14 83 38

b2b@agrosourcing.com

• Responsable des ventes :
Charles-Henri BREYNE

Tél. : 06 32 61 31 38
ingredients@agrosourcing.com

• Facturation : Marine GROS
Tel : 04 88 14 82 91 

compta@agrosourcing.com

• Qualité : Cindy BRISVILLE
Tél. : 04 88 14 81 61 
qualite@agrosourcing.com 

• Commercial artisans :
 Pierre COSTET
Tél. : 07 67 59 73 10
pierre.costet@epithek.fr

Nous privilégions les engagements par contrat de volume annuel afin d’assurer la continuité 
de notre travail de filière, dans l’objectif d’apporter une vraie qualité de service.

Pour passer vos commandes :

• Devis personnalisé sur projection annuelle ou pour approvisionnement de produits sélectionnés.
• Echantillon dégustation gratuit sur demande.

Le montant minimum de commande est de 350 € HT, hors frais de port.
Les commandes doivent être passées jour A avant 13h par courriel, fax ou téléphone, pour 
une livraison en 48 h ou 72 h selon région (délais indicatifs). Franco de port : 450 € HT.
Pour les commandes inférieures à 450 € HT, un forfait livraison de 25 € HT est dû.
Pour faciliter vos commandes, nous mettons à disposition le Bon de Commande.

Pour les commandes passées sur papier libre, il est impératif de mentionner les 
codes articles afin de permettre une saisie sans erreur.

Un article en rupture de stock doit faire l’objet d’une nouvelle commande, aux 
conditions habituelles.

Le service d’une équipe réactive !



Conditions Générales de Vente destinées aux professionnels

1. Définitions
- Fournisseur : La Société AGRO SOURCING ;
- Acheteur : Tout professionnel qui effectue un achat auprès du Fournisseur ;
- Produit : Tout produit alimentaire que propose la Société AGRO SOURCING à la vente ;

2. Champ d’application 
Les présentes Conditions Générales de Vente, (ci-après « CGV ») constituent, conformément 
à l’article L441-1 du Code de commerce, le socle unique de la négociation commerciale entre 
les parties.
Elles ont pour objet de définir les conditions dans lesquelles le Fournisseur vend aux Acheteurs, 
qui lui en font la demande, les Produits qu’il propose à la vente.
Elles s’appliquent sans restriction ni réserve à toutes les ventes conclues par le Fournisseur 
auprès des Acheteurs quelles que soient les clauses pouvant figurer sur les documents de 
l’Acheteur et notamment ses Conditions Générales d’Achat.
Conformément à la règlementation en vigueur, ces CGV sont systématiquement jointes au 
catalogue de Produits transmis à l’Acheteur et sont communiquées, sans délai, à tout Acheteur 
qui en fait la demande, pour lui permettre de passer commande auprès du Fournisseur.
Tout autre document que les présentes CGV, notamment tous prospectus, publicités, notices, 
n’a qu’une valeur informative et indicative, non contractuelle. Le Fournis- seur est en droit d’y 
apporter toutes modifications qui lui paraîtront utiles.
Le fait que le Fournisseur ne se prévale pas à un moment donné de l’une quelconque des 
clauses présentes au sein des CGV ne peut être interprété comme valant renonciation à se 
prévaloir ultérieurement de l’une quelconque desdites CGV.

3. Commandes
Le montant minimum de commande est de 350 € HT, hors frais de port.
Les commandes sont passées par écrit, par transmission de tout document lisible et exploitable 
dûment complété par l’Acheteur au Fournisseur et contenant, à minima, pour chaque Produit 
commandé, la référence du Produit et la quantité commandée.
A compter de la réception du document de commande par le Fournisseur, la commande est 
irrévocable.
Par exception, et à la seule discrétion du Fournisseur, des modifications pourront être prises en 
compte, si elles sont parvenues par écrit avant l’expédition des Produits commandés.
Le Fournisseur ne pouvant s’engager sur la disponibilité des Produits commandés, seule 
la livraison des Produits commandés par le Fournisseur vaudra acceptation tacite de la 
commande. Pour les Produits manquants, l’absence de livraison desdits Produits vaudra refus 
tacite de ladite commande. Eu égard à la spécificité des produits commercialisés par le 
Fournisseur, l’Acheteur reconnait et accepte de n’être expressément informé de la disponibilité 
des Produits commandés qu’au jour de la livraison, par la consultation du bon de livraison 
dressant la liste de tous les Produits vendus.
Ainsi, pour les Produits manquants, il appartiendra à l’Acheteur de passer une nouvelle 
commande dans les conditions stipulées au présent article.

4. Tarifs 
Les Produits sont vendus aux tarifs du Fournisseur en vigueur au jour de la commande tels que 
figurants sur le catalogue en vigueur au jour de la commande, et selon les accords commerciaux 
spécifiques négociés entre les deux parties le cas échéant.
Dans le cadre de l’application de l’article L. 443-4 du code de commerce, le Fournisseur n’a pas 
retenu d’indicateurs relatifs aux matières premières agricoles dans la mesure où les matières 
premières principales n’ont pas fait l’objet d’indicateurs facilement accessibles par les opérateurs 
économiques et que dans les contrats d’achat il n’est pas fait référence aux indicateurs prévus par 
loi. Par conséquent, et en dérogation aux dispositions de l’article L.443-4 du code de commerce, 
l’Acheteur sera informé des changements de tarifs, en cours de saison par la transmission d’un 
additif au catalogue contenant les prix actualisés des Produits.
L’Acheteur reconnait et accepte le caractère saisonnier de certains Produits qui font l’objet de 
récoltes en cours d’année. Le tarif de ces Produits sera nécessairement amené à évoluer en 
cours d’année au moment de la nouvelle récolte afin de tenir compte des nouveaux tarifs de 
vente des agriculteurs, lesquels dépendent notamment des rendements agricoles, des incidents 
climatiques, etc.). 
L’Acheteur accepte en particulier qu’un changement de tarif interviendra au moment du 
basculement sur la nouvelle récolte. Ces changements de tarif feront l’objet d’une négociation 
dans un délai d’un mois (sauf pour la partie liée à une hausse du coût des matières premières 
agricoles) et entreront en vigueur à l’issue de la négociation avec effet immédiat. A défaut 
d’accord entre les parties à l’issue de ce délai d’un mois, toute nouvelle commande de l’Acheteur 
sera soumise au nouveau tarif du Fournisseur.
En toute hypothèse, au soutien de toute révision de son tarif, le Fournisseur communiquera à 
l’Acheteur, sur demande, les éléments justifiant la hausse ou la baisse de tarif.
Les prix sont nets, hors Taxes et franco de port pour les livraisons de Produits à partir de 450 € HT.
Pour toutes livraisons de Produits pour un montant inférieur à 450 € HT des frais de livraison 
seront dus, selon le montant figurant sur le catalogue.
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Tout impôt, taxe, droit ou autre prestation à payer en application des règlements français ou 
ceux d’un pays importateur ou d’un pays de transit sont à la charge de l’Acheteur.
Compte tenu de la fluctuation continuelle des cours de matières premières agricoles, des de-
vises, des coûts de l’énergie, emballages, le Fournisseur peut changer ses tarifs à tout moment 
de la saison. L’Acheteur sera informé du changement de prix des Produits par l’envoi d’un additif 
au catalogue.
En cas de forte variation de prix annoncée par le Fournisseur, si l’Acheteur passait une com-
mande portant sur des quantités trop importantes, le Fournisseur se réserve le droit de réduire 
les quantités commandées par l’Acheteur avant l’application du changement tarifaire et de 
réduire la commande sur la base de la moyenne mensuelle des 3 derniers mois de commandes 
de l’Acheteur.

5. Paiement 
Le paiement de la commande s’effectue exclusivement par lettre de change non acceptée sauf 
accord préalable du Fournisseur pour recourir à un autre mode de paiement.
La facture du solde du prix est établie pour chaque livraison et délivrée à l’Acheteur 
concomitamment à celle-ci par tout moyen.
Le prix est payable en totalité et en un seul versement dans un délai de 30 jours à compter de 
la date d’émission de la facture. Toutefois, pour toute pre- mière commande l’Acheteur devra 
payer, avant la livraison, la totalité du prix de ladite commande.
De convention expresse, le défaut de paiement des commandes à l’échéance entraine :
- l’exigibilité immédiate de toutes les sommes restant dues au Fournisseur, quel que soit le 
mode de règlement prévu,
- des pénalités de retard égales à trois fois le taux d’intérêt légal, acquises de plein droit au 
Fournisseur, sans formalité aucune ni mise en demeure préalable.
- le paiement d’une indemnité forfaitaire de 40 euros au Fournisseur pour les frais de 
recouvrement. Dans le cas où les frais de recouvrement exposés seraient supérieurs à ce 
forfait, le Fournisseur se réserve le droit de demander une indemnité complémentaire sur 
justification.
En aucun cas, les paiements ne peuvent être suspendus ni faire l’objet d’une quelconque 
compensation sans l’accord écrit et préalable du Fournisseur. Tout paiement partiel s’imputera 
d’abord sur la partie non privilégiée de la créance, puis sur les sommes dont l’exigibilité est la 
plus ancienne.
Toutes les commandes que le Fournisseur accepte d’exécuter le sont, compte tenu du fait 
que l’Acheteur présente les garanties financières suffisantes, et qu’il réglera effectivement 
les sommes dues à leur échéance, conformément à la législation. Aussi, si le Fournisseur a 
des raisons de craindre des difficultés de paiement de la part de l’Acheteur à la date de la 
commande, notamment en cas de retard ou défaut de paiement à l’occasion de commandes 
antérieures, le Fournisseur peut subordonner l’acceptation de la commande ou la poursuite 
de son exécution à un paiement comptant ou à la fourniture, par l’Acheteur, de garanties au 
profit du Fournisseur. En cas de refus par l’Acheteur du paiement comptant, sans qu’aucune 
garantie suffisante ne soit proposée par ce dernier, le Fournisseur pourra refuser d’honorer 
la (les) commande(s) passée(s) et de livrer la marchandise concernée, sans que l’Acheteur 
puisse arguer d’un refus de vente injustifié, ou prétendre à une quelconque indemnité.

6. Livraisons
Sauf demande spécifique de l’Acheteur, les livraisons sont opérées par un transporteur 
mandaté par le Fournisseur.
Elles sont opérées en fonction des disponibilités et dans l’ordre d’arrivée des commandes.
Des délais de livraison indicatifs sont indiqués sur le catalogue annuel aussi exactement que 
possible mais sont fonction des possibilités d’approvisionnement et de transport du Fournisseur, 
étant précisé que le délai indiqué court à compter de la réception par le Fournisseur du document 
de commande dûment complété.
S’agissant de délais purement indicatifs, les dépassements de délai de livraison ne peuvent 
donner lieu à dommage-intérêts, à retenue ni à résiliation des commandes en cours.
Pour les livraisons en France métropolitaine, la livraison est effectuée par transporteur, à 
l’adresse indiquée par l’Acheteur lors de sa commande, par remise directe des Produits à 
l’Acheteur.
Pour les livraisons hors France métropolitaine, la livraison est effectuée à l’adresse du 
transitaire indiquée par l’Acheteur lors de la commande, par remise des Produits au transitaire, 
à charge pour ce dernier de réceptionner les Produits dans les conditions de l’article 7 des 
présentes CGV.
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7. Réception
L’Acheteur est tenu de vérifier le nombre et l’état apparent des colis lors de la livraison, 
et notamment le nombre de palettes et la présence de la bande de garantie sur la palette.
Le cas échéant, il doit procéder impérativement, en présence du livreur, à l’ouverture de tout 
colis dont l’aspect serait douteux (colis déformé, entrouvert, taché...).
L’Acheteur, ou le transitaire désigné par ses soins, le cas échéant, doit formuler sur le titre de 
transport les réserves d’usage avant de donner décharge au transporteur. Toutes réserves 
relatives à l’état apparent des colis non mentionnées sur le récépissé du transporteur 
lors de la livraison ne seront pas prise en compte par le Fournisseur ou par le 
transporteur. Les réserves doivent être précises et détaillées, la seule formule « sous 
réserve de déballage ou de vérification » n’a pas de valeur légale.
Le double du récépissé du transporteur doit être adressé par l’Acheteur au Fournisseur dans 
un délai de 24h. De plus, les réserves, doivent être confirmées au transporteur par lettre 
recommandée dans les 48 heures qui suivent la livraison.
Tout recours contre le transporteur, en cas de manquants, avaries et retard est à la charge de 
l’Acheteur qui ne pourra, pour aucun de ces cas retarder le paiement après que le Fournisseur 
ait fourni les pièces justificatives de l’expédition.

8. Garantie des Produits
8.1. Vices apparents :
Sans préjudice des dispositions à prendre vis-à-vis du transporteur telles que visées à l’article 
7 concernant l’apparence des colis livrés, les réclamations relatives aux vices apparents 
des Produits livrés ou à leur non-conformité aux produits commandés ou au bordereau 
d’expédition, doivent être formulées par écrit par lettre recommandée avec AR, dans les 
48 heures suivant la réception des produits par l’Acheteur.
A défaut de réserves expressément émises par l’Acheteur dans les conditions susmentionnées, 
les Produits livrés seront réputés conformes en quantité et qualité à la commande.

8.2. Vices cachés :
Les réclamations concernant les vices cachés des Produits, et notamment les réclamations 
en raison d’infestation, de présence de pesticide ou de microorganisme dans les Produits 
devront être effectuées dans un délai maximum de 30 jours à compter de la réception des 
Produits compte tenu de leur caractère périssable.
Cette réclamation devra être faite par écrit, par lettre recommandée avec AR et accompagnée 
d’un échantillonnage représentatif des Produits incriminés et d’une analyse de l’échantillon 
par un laboratoire indépendant accrédité.
Au-delà, de cette période, plus aucune réclamation ne pourra être faite et le Fournisseur 
ne pourra être considéré comme responsable de vices dont les Produits seraient atteints, 
de tels vices pouvant résulter de mauvaises conditions de stockages ou de toutes autres 
causes étrangères aux Produits du Fournisseur.
En cas de transformation des Produits par l’Acheteur notamment par incorporation dans 
d’autres produits, la responsabilité du Fournisseur pour un défaut de qualité des Produits 
ne pourra être engagée qu’à la condition que l’Acheteur démontre que le défaut de qualité 
imputé résulte exclusivement et intrinsèquement du Produit livré à l’exclusion des 
transformations dont le Produit aurait pu faire l’objet.
Aussi, l’Acheteur est informé de ce que la transformation des Produits, avant d’avoir procédé 
à une quelconque analyse des Produits, est faite à ses risques et périls.
Dans le cas spécifique d’un vice caché résultant de la détection quantifiée de pesticides 
dans un produit, seul l’organisme certificateur (OC) a l’autorité pour décider du maintien 
ou du déclassement du lot de Produit incriminé dans la gamme des produits biologique. 
Tant que l’organisme n’aura pas rendu sa décision, l’Acheteur ne pourra prétendre obtenir 
remboursement des Produits incriminés.
En tout état de cause, au titre de la garantie des vices cachés, le Fournisseur ne sera 
tenu que du remboursement du prix, des Produits défectueux, sans que l’Acheteur 
ne puisse prétendre à l’obtention de dommages et intérêts, pour quelque cause que ce 
soit.

9. Retour des Produits
Aucun retour ne pourra être accepté sans l’accord préalable et écrit du Fournisseur. Tout 
Produit retourné sans cet accord serait tenu à la disposition de l’Acheteur et ne donnerait 
lieu à émission d’un avoir.
Les frais et risques du retour sont toujours à la charge de l’Acheteur.
Les Produits renvoyés doivent être dans l’état où le Fournisseur les a livrés. De manière 
générale, aucun retour ne sera accepté si la marchandise a déjà été étiquetée, emballée ou 
transformée.
Aucun retour ne sera accepté pour des questions de DLUO si celle-ci est supérieure à 3 mois à 
réception de la commande chez l’acheteur.
De manière générale, aucun retour ne sera accepté après un délai de 30 jours suivant la date 
de réception par l’acheteur.
Les retours non conformes à la procédure ci-dessus seront sanctionnés par la perte pour 
l’Acheteur des sommes qu’il aura versées, étant rappelé que ce- dernier reste redevable de la 
totalité du prix de la commande, même retournée en tout ou partie.

10. Limitation de responsabilité
Il est rappelé à l’Acheteur qu’il lui appartient de prendre toutes les dispositions adéquates à 
l’effet de permettre en permanence la préservation de l’intégrité des Produits.
Toute garantie est exclue en cas de mauvais stockage, de la part de l’Acheteur, comme en cas 
de vieillissement normal du Produit ou de force majeure. La garantie, ne peut intervenir si les 
Produits ont subi un vieillissement normal ou ont été conservés dans des conditions anormales 
de stockage et/ou de conservation chez l’Acheteur, ou en cas de non-respect des conditions 
prescrites. Elle ne s’applique pas non plus en cas de transformation du Produit.
De plus, l’Acheteur reconnaît que les conséquences de la responsabilité et/ ou de la 
garantie du Fournisseur au titre des Produits vendus, quelles qu’en soient la nature, 
l’étendue ou l’origine, sont limitées à un montant équivalant au prix de vente effectivement 
payé par l’Acheteur pour l’acquisition des Produits objets du litige.

11. Réserve de propriété
DE CONVENTION EXPRESSE, IL EST CONVENU QUE LE FOURNISSEUR SE RESERVE, JUSQU’AU 
COMPLET PAIEMENT DU PRIX PAR L’ACHETEUR, UN DROIT DE PROPRIETE SUR LES PRODUITS 
VENDUS, LUI PERMET- TANT DE REPRENDRE POSSESSION DESDITS PRODUITS.
De convention expresse, le Fournisseur pourra faire jouer les droits qu’il détient au titre de 
la présente clause de réserve de propriété, pour l’une quelconque de ses créances, sur la 
totalité de ses Produits en possession de l’Acheteur, ces derniers étant conventionnellement 
présumés être ceux impayés, et le Fournisseur pourra les reprendre ou les revendiquer en 
dédommagement de toutes ses factures impayées, sans préjudice de son droit de résolution des 
ventes en cours. L’Acheteur s’engage, tant que la propriété ne lui est pas transférée, à prendre 
toutes les précautions utiles à la bonne conservation des Produits.

12. Force majeure
Les Parties ne pourront être tenues pour responsables si la non-exécution ou le retard dans 
l’exécution de l’une quelconque de leurs obligations, telles que décrites dans les présentes 
découle d’un cas de force majeure, au sens de l’article 1218 du Code civil.
Dans de telles circonstances, la partie empêchée préviendra l’autre partie par écrit, notamment 
par télécopie ou courrier électronique, dans les 24 heures de la date de survenance des 
événements, le contrat étant alors suspendu de plein droit sans indemnité, à compter de 
la date de survenance de l’événe- ment et jusqu’à sa disparition. Si l’événement de force 
majeur est définitif ou dure plus de 30 jours, le contrat sera résolu.

13. Attribution de juridiction
TOUS LES LITIGES AUXQUELS LES PRESENTES CGV ET LES ACCORDS QUI EN DECOULENT 
POURRAIENT DONNER LIEU, CONCERNANT TANT LEUR VALIDITE, LEUR INTERPRETATION, 
LEUR EXECUTION, LEUR RESOLUTION, LEURS CONSEQUENCES ET LEURS SUITES SERONT 
SOUMIS AU TRIBUNAL DE COMMERCE DE MARSEILLE.

14. Droit applicable 
De convention expresse entre les parties, les présentes CGV et les opérations d’achat et de 
vente qui en découlent sont régies par le droit français.

Nous tenons à disposition de nos clients une charte éthique qui définit l’expression 
de nos engagements pris en matière de lutte contre la corruption.

Réserve de propriété : de convention expresse, il est convenu que le Fournisseur se réserve, 
jusqu’au complet paiement du prix par l’Acheteur, un droit de propriété sur les Produits vendus, 
lui permettant de reprendre possession desdits produits.

La commande de produits entraine l’acceptation pure et simple des Conditions 
Générales de Vente.
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