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La renaissance dun domaine familial de generations de viticulteurs,
des parcelles remarquablement orientées dans le magnifique cadre
des falaises de Cormot. Des vins realises par une equipe de passionnés
et ouverte aux techniques innovantes de la viticulture biologique.

CEPAGES TERROIR EXPOSITION
Chardonnay 100 %. Argilo-limoneux. Sud, Sud-Est.

CULTURE

Culture biologique -+ Densité de plantation : 5000 pieds par
Ha - Rendement <25 HL/Ha - Couvert vegetal - Vendanges
Manuelles.

VINIFICATION ET ELEVAGE

Vin collé et filtré + Elevage en cuve inox sur lies pendant
8 mois.

DEGUSTATION

Belle couleur or pale dont les reflets verts temoignent de
sa jeunesse. Le nez est ouvert sur des notes dagrumes
fraiches, de pomme verte et de beurre.

L'equilibre en bouche est frais et salivant jusqua la finale
qui se révele peu persistante mais tres pure.

XX ACCORDS METS ET VINS

Un vin frais et fruité pouvant étre consomme en
aperitif, sur des entrées persillees ou des coquillages.

| TEMPERATURE CONSEILLEE
Entre 14 et 18°C.

POTENTIEL DE GARDE
3 ans.
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LE BAN

La renaissance d'un domaine familial de géenérations de viticulteurs,
des parcelles remarquablement orientées dans le magnifique cadre
des falaises de Cormot. Des vins réalises par une equipe de passionnées
et ouverte aux techniques innovantes de la viticulture biologique.

CEPAGES TERROIR EXPOSITION

Chardonnay 100 %  Argilo-limoneux. Sud, Sud-Est.
dont muscate.

CULTURE

Culture biologique - Densité de plantation: 5000 pieds
par Ha+Rendement <25 HL par Ha - Couvert vegetal -
Vendanges Manuelles.

VINIFICATION ET ELEVAGE

Fermentation alcoolique en cuve + Elevage 8 mois en cuve
ovoide « CEuf de Beaune » -+ Vin colle et filtré.

DEGUSTATION

Belle couleur or pale dont les reflets verts témoignent de
sa jeunesse. Le nez est ouvert sur des notes discréetement
boisées, beurrées, noisette et pomme fraiche

Une fraicheur acidulée en bouche en parfait equilibre
avec la rondeur suave du chardonnay muscaté. La finale
est salivante et fruitée.

$¢ ACCORDS METS ET VINS

Un vin equilibré et fruité qui peut étre consomme dés
lapéritif mais qui accompagnera tres elégamment
des poissons grilles ou en sauce cremee.

| TEMPERATURE CONSEILLEE

Entre 14 et 18°C.

POTENTIEL DE GARDE
3 ans.
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La renaissance dun domaine familial de genérations de viticulteurs,
des parcelles remarquablement orientees dans le magnifique cadre
desfalaises de Cormot. Des vins realiseés par une equipe de passionnées
et ouverte aux techniques innovantes de la viticulture biologique.

CEPAGES TERROIR EXPOSITION
Chardonnay 100 %  Argilo-limoneux  Sud, Sud-Est.
dont muscate. sous les falaises.

CULTURE

Culture biologique - Densité de plantation: 5000 pieds
par Ha -+ Rendement <25 HL par Ha - Couvert vegetal -
Vendanges Manuelles.

VINIFICATION ET ELEVAGE
Vin collé et filtré « Elevage 7 mois en foudre de chéne.

DEGUSTATION

Belle couleur or doré en lien avec son elevage en bois. Le
nez est trés complexe sur des notes dabricot sec, de miel,
d'aubépine et de sauge

En bouche, la rondeur vient vite équilibrer la fraicheur
dattaque, qui revient en finale pour donner une sensation
minérale et salivante.

XX ACCORDS METS ET VINS

Un vin qui accompagnera tres bien les viandes
blanches créemeées et les fromages de chevre affinés.
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ROSE

La renaissance dun domaine familial de genérations de viticulteurs,
des parcelles remarquablement orientees dans le magnifique cadre
desfalaises de Cormot. Des vins realises par une equipe de passionnées
et ouverte aux techniques innovantes de la viticulture biologique.

CEPAGES TERROIR EXPOSITION

Rosé de saigne Argile et limon sur Sud,
de Pinot Noir. marnes du Jurassique. Sud-Est.

CULTURE

Culture biologique - Densité de plantation: 5000 pieds
par Ha - Rendement <25 HL par Ha - Couvert vegetal -
Vendanges Manuelles.

VINIFICATION ET ELEVAGE
Cuves inox.

DEGUSTATION

Belle couleur rose pale intense. Le nez exprime avec
gourmandise les fruits rouges tels que la cerise et
la framboise ainsi que les notes florales (cerisier et
chevrefeuille) avec une pointe fraiche reglissee.

Laboucheest fraiche etacidulée avec unefinale légerement
structurée qui apporte corps et longueur a ce vin rose.

$¢ ACCORDS METS ET VINS

Rose frais pour les fins de journées chaleureuses, les
barbecues déte ainsi que les desserts aux fruits tels
que les macarons a la framboise.

| TEMPERATURE CONSEILLEE

A servir bien frais.

POTENTIEL DE GARDE
3 ans.



OVauchignan
Cormot

BOURGOGNE =

HAUTES COTES DE BEAUNE -

('CZ" e /& ‘

2022

BOURGOGNE
H{SUTES»CC)TES DE BEAWN

ONBOURGOGNE HAUTES-COTES DE BEAUNECC
ELEVE EN AMPHORE

k. N° 0889
LT
COONE- BLev b s 6N pouTELLE PAR DLA F2810- O g

NTKOIE

ROUGE EN AMPHORE

La renaissance d'un domaine familial de genérations de viticulteurs,
des parcelles remarquablement orientées dans le magnifique cadre
des falaises de Cormot. Des vins réalises par une equipe de passionnées
et ouverte aux techniques innovantes de la viticulture biologique.

CEPAGES TERROIR EXPOSITION

Pinot Noir. Argile et limon sur Sud, Sud-Est.
marnes du Jurassique.

CULTURE

Culture biologique - Densité de plantation: 5000 pieds
par Ha+Rendement <25 HL par Ha - Couvert vegetal -
Vendanges Manuelles.

VINIFICATION ET ELEVAGE
En Amphore, coccio pesto.

DEGUSTATION

Belle couleur rouge cerise a larges reflets pourpres. Un
nez varietal et gourmand de pinot noir, sur la cerise, la
mure, la reglisse et le cuir.

Une bouche pleine, qui exprime tres vite de la rondeur et
de la souplesse. La finale apporte une belle tension sur
des tanins, gages d'une capacité a bien vieillir quelques
annees. Vin gourmand, complexe, tres prometteur !

$¢ ACCORDS METS ET VINS

Vin idéal pour accompagner une cote de boeuf ou un
magret de canard en reduction fruitée balsamique.

| TEMPERATURE CONSEILLEE
Chambre.

POTENTIEL DE GARDE
5a10 ans.
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ROUGE EN FOUDRE

La renaissance dun domaine familial de genérations de viticulteurs,
des parcelles remarquablement orientées dans le magnifique cadre
des falaises de Cormot. Des vins realisés par une equipe de passionnées
et ouverte aux techniques innovantes de la viticulture biologique.

CEPAGES TERROIR EXPOSITION

Pinot Noir. Argile et limon sur Sud, Sud-Est.
marnes du Jurassique.

CULTURE

Culture biologique - Densite de plantation: 5000 pieds
par Ha+Rendement <25 HL par Ha- Couvert vegetal -
Vendanges Manuelles.

VINIFICATION ET ELEVAGE
En Foudre de chéne.

DEGUSTATION

Belle couleur rouge cerise profonde. Un nez « sucré »
mature et complexe qui exprime de la cerise confituree, la
violette et les épices telles que le poivre noir.

Une bouche onctueuse, ronde avec une structure déja
fondue sur une finale fruits rouges confiturés. Vin gourmand,
complexe, prét a boire et avec un bon potentiel de garde !
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BOURGOGNE P
HAUTES—CGTES DE BEAUN. marinées et mijotées mais aussi les dessert chocolat

Vin qui accompagnera eléegamment les viandes
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noir et fruits rouges !

ELEVE EN FOUDRE
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Chambre.

POTENTIEL DE GARDE
10 ans.
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