
84 rue de Paris - 77127 Lieusaint
06 68 27 35 75 contact@crhum.fr

www.crhum.fr

mailto:contact%40crhum.fr?subject=Plaquette%20professionnelle
file:www.crhum.fr


Douceur des Îles
Élaboré avec Amour

*Nos produits étants réalisés de façon totalement artisanale, les sensations peuvent varier.   

Conseil de consommation
Entre 8° et 12° et agiter avant 
de servir 
Conseil de conservation
Tenir à l’abri de la chaleur et 
de préférence au frais après 
ouverture
Les teneurs
Rhum : 41.18% 
Jus : 47.06%
Sirop : 11.76%
Vol. d’alcool
14.8%
Contenance
70cl Fraise / Basilic

Sensation olfactive*
Lorsqu’on l’approche, une délicieuse senteur de fraise se dégage, accompagnée 
d’une touche rafraîchissante apportée par le basilic (Gariguette - Orig : France)

Sensation gustative*
Dès le début, la fraise est perçue comme la saveur la plus dominante,

tandis que le basilic vient lui apporter une fraîcheur poivrée en bouche
et une finale qui souligne davantage la saveur de la fraise



Douceur des Îles
Élaboré avec Amour

*Nos produits étants réalisés de façon totalement artisanale, les sensations peuvent varier.   

Conseil de consommation
Entre 8° et 12° et agiter 
avant de servir 
Conseil de conservation
Tenir à l’abri de la chaleur 
et de préférence au frais 
après ouverture
Les teneurs
Rhum : 44.87% 
Jus : 32.05%
Sirop : 23.08%
Vol. d’alcool
15.7%
Contenance
70cl Passion / Vanille

Sensation olfactive*
Une douce saveur de fruit de la passion est immédiatement perceptible,

accompagnée d’une légère touche de vanille

Sensation gustative*
La dégustation débute par une première saveur de fruit de la passion,

qui est suivie d’une sensation prolongée de vanille en bouche



Douceur des Îles
Élaboré avec Amour

*Nos produits étants réalisés de façon totalement artisanale, les sensations peuvent varier.   

Conseil de consommation
Entre 8° et 12° et agiter 
avant de servir 
Conseil de conservation
Tenir à l’abri de la chaleur 
et de préférence au frais 
après ouverture
Les teneurs
Rhum : 43.75% 
Jus : 37.5%
Sirop : 18.75%
Vol. d’alcool
15.4%
Contenance
70cl Mangue / Timut*

Sensation olfactive*
Une merveilleuse sensation de mangue est immédiatement perceptible,

complétée par un soupçon d’agrume procuré par le Timut

Sensation gustative*
Une dégustation de mangue suivie par une pointe de saveur d’agrume et 

le peps fourni par le Timut, produisant ainsi une longueur en bouche douce,
rafraîchissante et persistante sur la mangue



Douceur des Îles
Élaboré avec Amour

3 Pommes / Cannelle

Sensation olfactive*
Un mélange homogène de la pomme et de la cannelle

Sensation gustative*
La pomme est la première saveur perçue, suivie de la cannelle, avec en

bouche une sensationrappelant la “Tarte Tatin”

*Nos produits étants réalisés de façon totalement artisanale, les sensations peuvent varier.   

Conseil de consommation
Entre 8° et 12° et agiter 
avant de servir
Conseil de conservation
Tenir à l’abri de la chaleur 
et de préférence au frais 
après ouverture
Les teneurs
Rhum : 46.67% 
Jus : 40%
Sirop : 13.33%
Vol. d’alcool
16.4%
Contenance
70cl



Douceur des Îles
Élaboré avec Amour

*Nos produits étants réalisés de façon totalement artisanale, les sensations peuvent varier.   

Conseil de consommation
Entre 8° et 12° et agiter 
avant de servir 
Conseil de conservation
Tenir à l’abri de la chaleur 
et de préférence au frais 
après ouverture
Les teneurs
Rhum : 47.95% 
Jus : 41.09%
Sirop : 10.96%
Vol. d’alcool
15.6%
Contenance
70cl Orange / Poivre Fumé

Sensation olfactive*
L’orange se manifeste instantanément avec une amertume subtile, 

très légèrement fumée

Sensation gustative*
Une dégustation d’orange et d’amertume suivie par une longueur en bouche

très subtilement poivrée, fumée et épicée



Douceur des Îles
Élaboré avec Amour

*Nos produits étants réalisés de façon totalement artisanale, les sensations peuvent varier.   

Conseil de consommation
Entre 8° et 12° et agiter 
avant de servir 
Conseil de conservation
Tenir à l’abri de la chaleur 
et de préférence au frais 
après ouverture
Les teneurs
Rhum : 50% 
Jus : 35.71%
Sirop : 14.29%
Vol. d’alcool
19.1%
Contenance
70cl

Sensation olfactive*
Une harmonie de saveurs agrumes vanillés

Sensation gustative*
Un goût de vanille d’ouverture, rehaussé  par des notes d’agrume et d’amertume,

créant une sensation d’entremets en bouche, où se mélangent la vanille et l’orange

Tarocco / Vanille



Douceur des Îles
Élaboré avec Amour

Ananas/Girofle

*Nos produits étants réalisés de façon totalement artisanale, les sensations peuvent varier.   

Conseil de consommation
Entre 8° et 12° et agiter avant 
de servir 
Conseil de conservation
Tenir à l’abri de la chaleur et 
de préférence au frais après 
ouverture
Les teneurs
Rhum : 43.21% 
Jus : 34.57%
Sirop : 22.22%
Vol. d’alcool
14.8%
Contenance
70cl

Sensation olfactive*
L’ananas se présente immédiatement, suivi délicatement par le girofle

Sensation gustative*
Une dégustation d’ananas comme point de départ, avec une longueur

en bouche attaquant en premier sur le girofle, avant de se rattraper
par la douceur de l’ananas



Douceur des Îles
Élaboré avec Amour

*Nos produits étants réalisés de façon totalement artisanale, les sensations peuvent varier.   

Conseil de consommation
Entre 8° et 12° et agiter 
avant de servir 
Conseil de conservation
Tenir à l’abri de la chaleur 
et de préférence au frais 
après ouverture
Les teneurs
Rhum : 39.77% 
Jus : 37.5%
Sirop : 22.73%
Vol. d’alcool
12%
Contenance
70cl Gingembre / Citron Vert

Sensation olfactive*
Au premier abord, c’est le citron vert qui se fait remarquer,

avec une subtile touche de gingembre

Sensation gustative*
La dégustation débute avec le gingembre qui déploie une puissance suivie, par
l’intensité du citron vert révèle toute sa vivacité et son acidité rafraîchissante, qui

sublime cette explosion de saveurs. La sensation finale en bouche mêle force
et fraîcheur avec une persistance sur le gingembre.



Infusion
Élaboré avec Amour

*Issu de l’agriculture biologique
**Nos produits étants réalisés de façon totalement artisanale, les sensations peuvent varier.   

Conseil de consommation
Agiter avant de servir et 
déguster givré ou chaud 
(comme un grog) 
Conseil de conservation
Au congélateur
Les teneurs
Rhum : 85.71% 
Sirop : 14.29%
Vol. d’alcool
31%
Contenance
70cl

Sensations givrées**
Olfactive : Une légère note de café

Gustative : Une dégustation de café inaugurale suivie par une légère note
vanillée en fin de bouche

Sensations chaudes**
Olfactive : Un arôme puissant de café avec une pointe caramélisée subtile

Gustative : La dégustation commence par une saveur douce de café, procurant
une longueur en bouche riche et gourmande, le tout avec un soupçon caramélisé

qui peut évoquer un «macchiato»

B - Café* / Vanille*



Infusion
Élaboré avec Amour

*Nos produits étants réalisés de façon totalement artisanale, les sensations peuvent varier.   

Conseil de consommation
Agiter avant de servir et
déguster givré ou chaud 
(comme un grog)
Conseil de conservation
Au congélateur
Les teneurs
Rhum : 85.71% 
Sirop : 14.29% 
Vol. d’alcool
32.6%
Contenance
70cl

Sensations givrées*
Olfactive : Des notes de framboise

Gustative : De suite on perçoit la saveur de framboise, suivie par des notes
d’amertume avec l’hibiscus, offrant une longueur en bouche fruitée et

fleurie de 15/20 minutes qui évoque un rhum ambré ou vieux

Sensations chaudes*
Olfactive : Des notes d’hibiscus framboisées

Gustative : Une attaque sur l’hibiscus et son amertume, suivie par des
notes framboises

M - Framboise / Hibiscus



Coffret
Élaboré avec Amour

*Nos produits étants réalisés de façon totalement artisanale, les sensations peuvent varier.   

Ce coffret réuni sept flacons de 100ml avec une combinaison de saveurs variant
en fonction des saisons et des disponibilités.

Dimensions du coffret
 H : 315mn x L : 265mn x P : 64mn

Coffret 7 saveurs*



L’histoire C’Rhum

C’Rhum est l’incarnation d’un héritage familial précieux, porté par Marc et Malcolm Martinon, 
un duo père-fils passionné et talentueux. Fruit de trois années d’exploration et de réflexion

assidues, cette gamme de rhums novatrice a vu le jour en août 2021. Alliant avec brio la
richesse d’un rhum arrangé à la vivacité d’une mixologie instantanée, ce spiritueux d’exception 

offre une expérience gustative enivrante et une longueur en bouche inoubliable.
La particularité de ces rhums élaborés réside dans leur méthode de confection : un processus 
unique de multi-cuisson les distingue des rhums arrangés traditionnels. Ces créations artisa-
nales sont réalisées dans le respect des valeurs authentiques, sans recourir à des colorants, 

exhausteurs de goût, sucre raffiné ou autres acidifiants.

C’Rhum est ainsi une ode à la pureté, à la passion et à l’innovation, célébrant l’art du rhum 
sous un jour nouveau et enchanteur.

Qualité et Passion

Marc et Malcolm vous invitent à découvrir leur collection de rhums élaborés, composée de deux 
à trois ingrédients essentiels, afin de vous offrir une expérience gustative où chaque saveur 
s’épanouit pleinement. L’harmonie parfaite entre fruits, épices, sirop de canne (fait maison) et 

rhum sublime leurs créations.

Ces rhums d’exception sont élaborés à partir d’un rhum AOC Martinique, terre d’origine des 
deux créateurs, qui rendent ainsi hommage aux traditions antillaises du rhum arrangé. La 
gamme « Douceur des Îles » se distingue notamment par l’ajout d’un jus de fruits frais (faits 

maison), qui vient enchanter ces rhums délicatement parfumés.

Animés par la passion, la motivation et l’enthousiasme, Marc et Malcolm accordent une impor-
tance primordiale à vos sensations, émotions et satisfaction. C’est cette quête de l’excellence 

qui les pousse à toujours innover pour votre plaisir.

La gamme « Douceur des Îles » propose des rhums élaborés à la teneur en alcool modérée, 
située entre 12 et 19 degrés, tandis que la gamme « Infusion » présente une teneur supérieure 
à 30 degrés, permettant ainsi de savourer ces délices givrés ou chauds, à l’instar d’un grog.

Ces C’Rhums séduiront les palais les plus exigeants et raviront les amateurs de rhum, en quête 
de découvertes gustatives uniques et raffinées.


