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Les Vignobles de Maxime en chiffres



Arbanats

SAINT-EMILION
GRAND CRU

GRAVES

des convictions 

Le Respect

La Qualité de nos vins et 

Vigneron Propriétaire

Gérant des propriétés       

> Des moyens de lutte biologiques pour protéger nos 

vignes des maladies

> Le travail du sol sans aucun désherbant chimique

> l’inter-
rang pendant l’hiver pour nourrir la vigne naturellement

> pour
maintenir le biotope

> Plantation d’arbres

1 3 7 77 415 000 490 000
Gîte 5* Vignobles Cépages Ha de vignes Bouteilles produites Pieds de vignes

> Notre propre station d’épuration des eaux usées pour 
ne rejeter aucun déchet dans la Nature

> Notre propre station de récupération

> Partenariat avec des associations
d’aide par le travail

> 

> Protection des pollinisateurs 
en 2019

Par ces engagements, nos 3 vignobles 

Environnementale. 

Cette norme garantit notre maîtrise 

des bonnes pratiques environnementales

et sanitaires en respect de la biodiversité. 

laisser le maximum de place à la Nature

VitisVintage en chiffres

Notre ambition en tant que Propriétaire Récoltant de nos 

3 vignobles, est de faire des vins respectueux de nos terroirs 

pour le plaisir de la table, de la gastronomie et des épicuriens. 

Le terroir, c’est l’histoire d’une topographie, d’un sol, d’un climat 

et d’hommes ; des éléments qui relèvent de plusieurs siècles 

d’aléas. Il nous fallait le révéler pour votre plus grand plaisir.
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3, Chemin de Chollet 33640 Arbanats
Tél. : +33 (0)5 56 67 47 78 - Fax : +33 (0)5 56 67 40 09
commercial@lesvignoblesdemaxime.com
www.lesvignoblesdemaxime.com


