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La tradition laitiére cultivée depuis
| neuf générations et la recherche scientifique
du Brazzale Science Centre générent :
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\’E‘E £~ “Filiera Panna’, enrichie dardomes naturels stabilisés
/ dans un support "beurre” pour une performance

aromatique améliorée lors de la cuisson.

La recette BurroAroma Naturale
valorise les propriétés physiques et structurelles

Réduction de la Garantit une répartition
du beurre Brazzale

dispersion des micronisée uniforme
aromes lors de la de l'ardme dans les pites

cuisson des pates
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Ciccio Vitiello

Pz avec pate
au chocolat"

BURRO 4 ioyma, Netwrale

est un moyen de stabilisation des aromes
dans les pates boulangéres. La dispersion
daromes naturels micronisés, combinée aux
propriétés structurantes dun beurre naturel
non fractionné, permet la préparation de
produits de boulangerie et patisserie avec
une stabilité controlée dans le temps sans
|utilisation dadjuvants ou dadditifs.



Marco Aliberti
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"Giteau tropical’

BURRO ioima, Neatutale

ne contient pas de solvants ni de
diluants aromatiques en phase liquide :
la micronisation en phase solide
garantit une distribution aisée
des ardbmes dans les pates boulangéres,
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BURRO A roma. Natuwiatle

La stabilisation des aromes
pendant la cuisson est garantie
par la technologie de production dédiées
a la plus large gamme de produits
de boulangerie.
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BURRO A woma.Naturale

est une recette de beurre qui contient
des aromes 100% naturels encapsulés
dans le beurre et qui convient
a la production de différents types
de produits de boulangerie, comme les
patisseries de conservation.
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BURRO A somma.Natuwialte
ou l'utilisation du beurre peut garantir
des performances sensorielles
exceptionnelles combinées a la meilleure
qualité nutritionnelle la plus authentique.
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BURRO A roma. Natwiale
le beurre ne contient pas de solvants ni
de diluants aromatiques en phase liquide:
la technologie de micronisation et de
distribution en phase solide permet une
dispersion aisée dans les pates a tarte,
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"Mini patisserie avec noix
de coco et citron vert”

BURRO/1oma Natutale
peut étre utilisé par les professionnels
pour une vaste gamme de patisseries
de conservation comme crackers,
biscuits secs, macarons, ainsi que
comme matiére premiére dans la production
domestique de gateaux et de puddings.
La diversification et le mélange
des aromes disponibles permet
des variations de godit intéressantes,
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Chaque aromatisation
est disponible dans les
formats suivants:

» Carton de 5 kg

» Carton de 3kg (3x1kg)
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