LANYE-BARRAC

VITIFARM®

LA NATURE COULE DANS NOS VINS

LANYE-BARRAC VitiFarm®,
ferme viticole en biodynamie au coeur
du terroir de schistes de Saint-Chinian

#Languedoc #SaintChinian #Schistes



« Nous appréhendons notre ferme viticole comme une entité globale, un écosystéeme circulaire
que nous conduisons en polyculture-élevage au service du vivant. Notre objectif est d'établir une
symbiose et un équilibre entre les différents regnes : le minéral (les schistes), le végétal [les
vignes, landes et foréts), ['animal [les animaux de la ferme, insectes, oiseaux...) et l'humain.

Pour nous, lagriculture doit redevenir instinctive et faire appel au bon sens paysan. La
connaissance de notre écosystéeme repose sur l'écoute et ['observation de la nature. Connectés a
la nature, nous sommes en alerte permanente avec ce qui se passe sur notre exploitation.

Considérant que nous sommes responsables de la terre que nous entretenons, nous voulons
transmettre une terre préservée aux générations futures.

Responsabilité, engagement et authenticité sont nos trois valeurs fondatrices. Elles soutiennent
notre engagement pour la préservation de ['écosysteme, le respect des ressources naturelles
et notre volonté d'élaborer des vins sains, authentiques et de qualité qui expriment le terroir de
schistes de Saint-Chinian. »

Mélanie et Bernhard BACKHAUS
Vignerons éleveurs a Saint-Nazaire-de-Ladarez, Languedoc
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Lorsqu’en 2012 Mélanie et Bernhard BACKHAUS décident de créer la VitiFarm®, leur ferme viticole,
sur la commune de Saint-Nazaire-de-Ladarez dans U'Hérault, leur choix se porte d'abord sur un
domaine de 10 hectares d'un seul tenant sur le lieu-dit Barrac, que viennent compléter en 2015
15 hectares de vignes et de terres attenantes sur le lieu-dit La Rabidote, pour lequel ils ont un véritable
coup de coeur.

Située entre la vallée de l'Orb et le Faugérois, au pied de la Montagne Noire et au coeur du Parc Naturel
du Haut Languedoc, leur exploitation, conduite en polyculture-élevage, s'étend sur 25 hectares d’un
seul tenant dont 16,5 plantés de vignes sur des coteaux de schistes millénaires idéalement orientés
Sud, Sud-Ouest et 8,5 hectares plantés de foréts de chénes verts, d'arbres fruitiers et de landes ol
s'épanouit la garrigue.

Le panorama a 360 degrés sur les parcelles escarpées a 300 métres d’altitude offre une vue a couper
le souffle, laissant apercevoir par beau temps d'Est en Quest, le Mont Saint-Clair, la cathédrale de
Béziers, la chaine des Pyrénées voire méme le Mont Canigou avec la Méditerranée en toile de fond.

Composé d'une mosaique de cépages méditerranéens -Syrah, Grenache, Mourvédre, Carignan (vignes
centenaires), Cinsault, Terret gris, blanc et noir, Aramon et Muscat & petits grains- ce remarquable
terroir de schistes confére a leurs vins équilibre, fraicheur, complexité et minéralité.

Agées de plus de 100 ans pour les plus anciennes et de plus de 10ans pour les plus jeunes, leurs vignes
taillées en gobelet sont cultivées de facon naturelle, en agriculture biologique et biodynamique, sans
désherbants, sans engrais chimiques ni produits de synthese.

Vaches Galloway, moutons Mérinos, anes de Provence et chevaux de Camargue paturent, pré-taillent
et fertilisent les parcelles. Leur pratique de l'agroforesterie favorise le développement d'une grande
biodiversité de faune et de flore.

UN ECOSYSTEME PRESERVE AU SERVICE
D’UNE VITICULTURE REGENERATIVE

Mélanie et Bernhard BACKHAUS ne considérent
pas lenherbement naturel niles insectes comme
des ennemis. Bien au contraire, ils les utilisent
pour améliorer la vie microbienne du sol.

Ils ont aménagé deux mares ol vient s'abreuver
leur cheptel et qui attirent les petits animaux
sauvages [salamandres, grenouilles, oiseaux...).
Les poules nettoient les parcelles de vignes et
régulent certains insectes et limaces nuisibles a
la vigne.

Les nids & chauve-souris permettent de réguler
les attaques du papillon eudémis, responsable
du vers de la grappe. Ainsi, le pied de vigne n'est
plus lunique responsable de la production de
raisin. C'est tout son environnement qui laide ;
vigne, animaux, insectes, oiseaux, plantes,
arbres fruitiers... forment un cercle vertueux.

LA BIODYNAMIE REVELATRICE DU TERROIR
DE SCHISTES

Certifiée en agriculture biologique depuis 2017,
la ferme viticole LANYE-BARRAC VitiFarm®
est engagée dans lagriculture biodynamique
depuis 2019.

Pour Mélanie et Bernhard BACKHAUS, la
biodynamie coule de source puisqu’elle s'inscrit
dans le cycle naturel de leur VitiFarm®. Elle joue
un réle essentiel pour le développement des
micro-organismes dans le sol afin que celui-ci
puisse étre le support vivant de la vigne.
S'inspirant des cycles du Soleil et de la Lune,
elle s'efforce de canaliser les différentes
énergies que recoit la plante. A linstar de
la médecine douce, les soins thérapeutiques
naturels apportés au sol et a la plante en
dose homéopathique agissent en traitement
de fond, en prévention contre les maladies
cryptogamigues (mildiou, oidium, black rot...) et
les attaques d'insectes ravageurs.

Leur pratique de la biodynamie permet de
régénérer les sols, renforcer les défenses
immunitaires de la vigne et des animaux, limiter
le nombre de traitements de cuivre et de soufre
et d'endiguer les maladies cryptogamiques afin
d'élaborer des vins sains, digestes et équilibrés
au caractére unique et d’une grande complexité.
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Mélanie et Bernhard BACKHAUS affirment leur engagement environnemental en mettant en ceuvre des
pratiques éco-responsables :
» Autonomie énergétique de leur exploitation grace a la production d'énergie solaire.
» Gestion de Ueau : récupération de l'eau de pluie pour tous les travaux agricoles.
» Gestion des effluents de cave principalement grace a une bambouseraie.
» Aucune utilisation de produits de synthése, ni pesticides, ni herbicides a la vigne comme a la cave.
» Gestion et tri des déchets.

( /MW M & We JWM & [/me » Achat de matiéres séches 100 % recyclables (bouteille, carton, étiquette, bouchon et capsule).

Mélanie et Bernhard BACKHAUS élaborent des vins de qualité, sans artifice.
Pour produire un vin de qualité, il faut du raisin de qualité.
D'une durée moyenne de trois semaines, les vendanges débutent généralement fin aot. BOUCHONS

Les raisins sont récoltés a maturité optimale. Les vendanges sont manuelles, en caissettes afin de elon les cuvées, en liege ou en ENSIISENREMILEN (canne 3 sucre)

garantir l'intégrité des baies. Seules les grappes parfaitement saines sont ramassées. 100 % recyclable HES (et non & Uencre chimique)

Le raisin est ensuite acheminé rapidement a la cave ou il est égrappé, non foulé puis mis en cuve de
fermentation ol il macere entre dix jours et trois semaines selon le profil du vin. Afin d'exprimer au
mieux le cépage et le terroir, chaque cuvée est vinifiée avec les levures indigénes présentes sur la
peau du raisin et dans la cave. CAPSULES
Les vins ne sont ni filtrés, ni collés, ce qui leur confére une plus grande amplitude, concentration et
longueur en bouche. 3
Afin de respecter les soins quotidiens prodigués a la vigne tout au long de l'année, les vins sont vinifiés En aluminium /
le plus naturellement possible en intervenant le moins possible et en limitant au maximum les intrants.

Chaque cépage étant vinifié séparément, lassemblage de chaque cuvée peut étre adapté en fonction de
linfluence climatique sur chaque millésime et ainsi préserver Uesprit de la cuvée. BOUTEILLES

Une faible dose de sulfites est parfois ajoutée avant la mise en bouteille. :
P ) 25 % de verre en moins,
Les cuvées de Mélanie et Bernhard BACKHAUS rendent hommage a leur terroir et a leur bestiaire qui soit une économie d'1,8 tonne de verre

sont l'ame de leur VitiFarm®. et une réduction de 1,5 tonne de CO, rejeté
C’est pourquoi leurs noms sont évocateurs du sol : LA COULEE DES SCHISTES, du lieu : LA RABIDOTE,
de leur cépage de coeur : CARIGNAN 1910 et de leurs animaux : BEAUVIN et LE COCHON LUNATIQUE.

ETIQUETTES ET CONTRE-ETIQUETTES

SRR 100 9% recyclé b certifie FSC |
Impression M

+

CARTONS

SR 100% recyclé b certifié FSC
biodégradable T8 compostable | »COCHON  LUNATIOUE

LANYE-BARRAC (‘

VITIFARM®
Vin sans artifice, Le Cochon Lunatique Rouge est vinifié en
méthode naturelle, sans sulfites ajoutés, non levuré, non ] VIN BIO - SANS SULFITES AJOUTES ‘) 3
B — ; ; collé et non filtré. Il est labellisé Vin méthode Nature. !
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Mélanie et Bernhard BACKHAUS

Vignerons éleveurs
Rue de L'Egtise, Hameau de Ceps

34460 ROQUEBRUN, LANGUEDOC, FRANCE
contact@lanye-barrac.fr | +33(0)7 87 14 35 45

www.lanye-barrac.fr | €@ © @

Engagés pour le respect du vivant et la préservation de
l'environnement, Mélanie et Bernhard BACKHAUS cultivent leurs
vignes de facon naturelle, en agriculture biologique et biodynamique,
sans désherbants, sans engrais chimiques ni produits de synthese.
Leur pratique de lagroécologie favorise une grande biodiversité au
sein de la VitiFarm®, leur ferme viticole, ol les animaux paturent,

pré-taillent et fertilisent les parcelles.
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LABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

Reproduction interdite. © LANYE-BARRAC VITIFARM®. Tous droits réservés. 2021. Les visuels sont uniguement destinés a des fins illustratives et ne peuvent en aucun cas constituer une garantie contractuelle. LANYE-BARRAC, VITIFARM, BEAUVIN et COCHON LUNATIQUE sont des marques déposées de la société
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