
Limonades et thés glacés: 
à partir d’ingrédients issus 
de l’agriculture biologique 
et du commerce équitable.

DRINKING 
HELPS.



UN PROJET 
ÉTHIQUE.

Toutes nos boissons Lemonaid & ChariTea sont conçues à 
partir des meilleurs ingrédients bio provenant de petites 
coopératives agricoles du commerce équitable. Celles-ci ne 
sont pas uniquement rafraîchissante: elles permettent 
aussi le financement de projets qui contribuent au 
développement social des régions productrices de matières 
premières.

Pour chaque bouteille vendue, 5 centimes sont reversés à 
l’association à but non lucratif Lemonaid & ChariTea e.V. 
Ainsi, chaque gorgée devient une contribution au change-
ment. À date, plus de 3.7 millions d’euros ont déjà été réunis, 
un montant qui permet à la fondation de soutenir divers 
projets de développement.  

C’est durant l’hiver 2008 que nous avons franchi le pas: 
nous avons quitté nos emplois respectifs et nous sommes 
lancés dans l’aventure. C’est au sein de notre cuisine à 
St. Pauli, Hambourg, que nous avons commencé à presser 

des citrons, infuser du thé, casser du sucre, inviter des 
amis à remplir nos premiers verres. À l’aube de 2009, 
nous étions prêts: Lemonaid & ChariTea était né. 
Atteignant le maximum de production de notre cuisine, 
une petite usine biologique du Sud de l’Allemagne a 
accepté de prendre le relai et de se charger de la mise en 
bouteille de nos boissons. Et ils le font bien.

lemon-aid.com | charitea.fr | lemonaid-charitea-ev.org



*  sauf Lemonaid Citron Vert

LEMONAID CITRON VERT 
Eau gazéifiée, jus de citron vert (10%),  
sucre de canne.

LEMONAID FRUIT DE LA PASSION 
Eau gazéifiée, jus de fruit de la passion 
(10%), sucre de canne, jus de citron vert,  
jus de mangue.

LEMONAID ORANGE SANGUINE 
Eau gazéifiée, jus d’orange sanguine (8%), 
sucre de canne, jus de pamplemousse, jus  
de citron, jus d’orange, jus de cerise.

LEMONAID GINGER 
Eau gazéifiée, jus de citron (6%), sucre de 
canne, purée de gingem bre (3%).

LES INGRÉDIENTS

LEMONAID CITRON VERT 
Une limonade rafraîchissante 

au pur jus de citron vert.

Limonades naturelles à base de  
jus frais, bio et équitables.

· Fabriquées à partir des meilleurs jus de fruits pressés
· Une note de sucre de canne pour la douceur et de fines  
 bulles pour le rafraîchissement 
· Aux ingrédients bio issus du commerce équitable
· Sans conservateurs, concentrés  
 ou édulcorants artificiels

*

DE-ÖKO-001

VALEURS NUTRITIONNELLES pour 100 ml

Quantités négligeables de matières grasses, acides gras saturés, protéines, sel.

CITRON 
VERT 

116 kj
27 kcal
6.0 g
6.0 g

Energie

Glucides  
(dont sucre) 

FRUIT DE LA 
PASSION

106 kj
25 kcal
5.5 g
5.5 g

ORANGE 
SANGUINE

125 kj
30 kcal
6.8 g
6.8 g

104 kj 
24 kcal
6.1 g
6.1 g

GINGER
LEMONAID GINGER
Une limonade stimulante 
au pur jus de gingembre 
et de citron.

LEMONAID  
FRUIT DE LA PASSION 
Une limonade exotique au  
fruit de la passion et soupçon  
de mangue et de citron vert.

LEMONAID  
ORANGE SANGUINE 
Limonade fruitée à l’orange  
sanguine, parfaitement équilibrée  
par une touche de pamplemousse, 
d’orange, de citron et de cerise.



Quantités négligeables de matières grasses, acides gras saturés, protéines, sel.

68 kJ
16 kcal
3,4 g
3,4g

RED

Energie 

Glucides 
(dont sucre)

63 kJ
15 kcal
3,2 g
3,2 g

GREEN

70 kJ
17 kcal
3,8 g
3,8 g

BLACK

71 kJ
17 kcal
4,0 g
4,0 g

MATE

VALEURS NUTRITIONNELLES pour 100 ml

CHARITEA RED  
Infusion de rooibos (91%), sirop d’agave, jus de  
fruit de la passion (4%), jus de baie de sureau.

CHARITEA GREEN  
Infusion de thé vert et de gingembre (94%), sirop 
d’agave, miel*, jus de citron (3%).

CHARITEA BLACK 
Infusion de thé noir (93%), sirop d’agave, jus  
de citron (3%).

CHARITEA MATE  
Infusion gazéifiée de maté et de thé noir (92%),  
sirop d’agave, jus d’orange (3%), jus de citron (3%).

LES INGRÉDIENTS

Thés glacés bio naturellement infusés et composés 
d’ingrédients issus du commerce équitable. 

· À base de thé naturel infusé
· Uniquement des fruits fraîchement pressés
· Sans extraits, édulcorants, conservateurs ou  
 arômes artificiels
· Sucrés à l’aide de sirop d’agave et de miel
· Aux ingrédients bio issus du commerce équitable

*

DE-ÖKO-001

* sauf ChariTea green – contient du miel

CHARITEA MATE 
Maté à l’orange et au citron  
– le plein de caféine.

CHARITEA RED 
Rooibos au fruit de la passion.

CHARITEA GREEN
Thé vert au gingembre 
et au citron.

CHARITEA BLACK
 Thé noir au citron.



Nous savons exactement d’où proviennent toutes les 
matières premières que nous utilisons: dans quelles usines 
elles sont travaillées mais surtout dans quels domaines 
agricoles elles sont cultivées et par quels  
producteurs. Nous connaissons les agriculteurs qui 
travaillent avec nous depuis des années. Ces derniers 
connaissent eux-mêmes leurs régions de production, 
certains, depuis des siècles. 
Que ce soient les oranges sanguines qui poussent au  
pied de l’Etna, le thé des hauts plateaux du Sri Lanka  

DES INGRÉDIENTS 
DE CHOIX.

ou le rooibos de la région du Cederberg, nous sommes bio 
jusqu’à la dernière goutte. Ce qui signifie: pas de pesticides, 
pas d’OGM, seulement des produits naturels.  
 
Nos ingrédients sont récoltés à la main et traités tradition-
nellement, au moyen de processus doux qui préservent la 
qualité naturelle du produit. Notre thé est exclusivement 
cueilli dans les règles de l’art, suivant la devise « two leaves 
and a bud », signifiant « Deux feuilles et un bourgeon »:  
selon les principes de la cueillette impériale. Le rooibos est 
récolté à la faucille et la canne à sucre est coupée à la main. 
Non dans le but d’alimenter des clichés romantiques, mais 
pour le goût naturellement.



À l’instar des vendeurs de plage au Sri Lanka ou des 
enfants des séries américaines, nous nous sommes dit que 
nous pouvions concocter nous-mêmes de délicieuses 
limonades et de savoureux thés glacés.  
Pour cela, rien de plus simple: uniquement des ingrédients 
frais, aucun produit chimique, pas de chichis. Nous 

AVEC MOINS, 
ON PEUT  
FAIRE PLUS  
– ET MIEUX.

renonçons aux arômes, extraits ou concentrés quels qu’ils 
soient. Nous utilisons du jus de fruits pur pressés pour nos 
limonades et de vraies feuilles de thé fraîchement infusées 
pour nos thés glacés. Notre boisson au maté ne contient que 
de la caféine naturelle issue du Yerba Maté.  
 
De manière générale, nous utilisons le moins de sucre 
possible. Les limonades sont adoucies avec un peu de sucre 
de canne, les thés glacés avec un peu de sirop d’agave et / ou 
de miel. Nous figurons ainsi au top 10 des boissons sans 
alcool les moins sucrées *.

P.ex. ChariTea Black:  
thé noir fraîchement 
infusé, jus de citron et  
un peu de sirop d’agave. 
Si simple – si délicieux.

* Source: étude de marché Foodwatch 08/2016



Des plantations à taille humaine et des coopératives 
agricoles Fairtrade/Max Havelaar pratiquent une 

agriculture durable dans le monde entier.

Chacune de nos boissons utilise uniquement des 
ingrédients issus de l’agriculture biologique et du 

commerce équitable.

Pour chaque boisson produite, un montant fixe est 
reversé à l’association Lemonaid & ChariTea e.V.

Notre fondation soutient des projets sociaux 
et innovants dans les pays producteurs de nos 

matières premières.

Nos boissons sont délicieuses et naturelles mais sont 
surtout un excellent moyen pour aider de petites  
coopératives agricoles et ainsi promouvoir des initiatives  
de développement partout dans le monde.

Nous croyons en l’idée d’une consommation responsable et 
durable. Bon goût, bonne humeur et bonnes actions ne sont 
pas incompatibles et nous sommes certains que les produits 
d’aujourd’hui devraient être pensé de cette manière.  
Nous croyons fermement au principe du « Drinking helps »,  
ou « Boire aide »: chaque bouteille apporte sa petite contribu- 
tion pour monde meilleur. Et ce, grâce à une agriculture 
biologique, au commerce équitable, et au soutien actif de 
notre fondation aux projets dans ces régions agricoles. 

Chaque gorgée pour  
une bonne cause –  
chaque bouteille participe 
au commerce équitable et 
soutient des projets sociaux. 

LE PRINCIPE  
« DRINKING HELPS ».



CULTIVEZ VOTRE 
FIBRE SOCIALE  
EN CHOISISSANT 
DES BOISSONS 
ÉQUITABLES.

Nous nous engageons pour un modèle agricole durable et, 
à travers le commerce équitable nous privilégions les 
petites coopératives aux gros industriels et de ce fait une 
agriculture plus juste. Grâce au commerce équitable, les 
coopératives bénéficient d’une perspective à long terme et 
les ingrédients s’en trouvent valorisés. Avec les primes 
obtenues par ce label, les agriculteurs peuvent également 
améliorer leurs conditions de vie et celles de leurs familles 
et mettre en œuvre des projets caritatifs au sein de leur 
communauté.  

C’est pour cela que toutes nos boissons sont certifiées 
Fairtrade. Mais nous ne comptons pas uniquement sur ce 
label international. Chaque année, nous voyageons dans 
les régions productrices pour nous faire une idée des 
conditions de travail et de vie sur place.

Notre rooibos provient de la 
coopérative Heiveld de Suid 

Bokkeveld, en Afrique du Sud. Elle 
est l’une des premières coopératives 

d’agriculteurs « de couleur » et a 
donc une grande valeur symbolique.



QU’ÉQUI-
TABLE.

LE TRAVAIL DE L’ASSOCIATION  
LEMONAID & CHARITEA E.V.

En plus des objectifs fixés par le commerce équitable, nos produits 
doivent apporter une réelle contribution à la communauté. Nous 
voulons promouvoir des projets locaux qui participent à l’amélioration 
des structures sociales, économiques et écologiques, dans certaines 
régions du monde longtemps défavorisées à bien des égards. Par 
conséquent, nous versons un montant fixe de 5 centimes par bouteille 
vendue à l’association à but non lucratif Lemonaid & ChariTea e.V. 

L’association a pour simple objectif d’aider les gens à s’aider eux- 
mêmes. De nombreux problèmes dans les pays du Sud ne peuvent 
être surmontés qu’à travers une participation active des populations 
locales. Par conséquent, l’association apporte son aide à des projets 
qui favorisent la participation sociale, économique, environementale 
et culturelle. Le parrainage à travers la vente des boissons Lemonaid 
et ChariTea constitue jusqu’à présent la principale source de finance-
ment de l’association. Mais tous ceux qui veulent soutenir les projets 
en faisant un don sont naturellement les bienvenus.

Plus d’informations sur l’association sur: lemonaid-charitea-ev.org

L’école agricole 
« San Juan » 

au Paraguay 
forme les jeunes 

à l’agriculture 
biologique.

PLUS  



RESPONSABLE  
DE A À Z!

Nos embouts 
« becs verseurs » 

permettent à nos 
bouteilles une 

seconde utilisation 
en doseur d’huile.

Mais ce qui vaut pour les boissons, vaut aussi pour le 
matériel. Car nous voulons, là encore, adopter la 
démarche la plus écoresponsable possible. Tout d’abord à 
travers un upcycling intelligent mais aussi à travers une 
production qui a un impact social.

Notre matériel promotionnel nous est conçu par des 
ateliers d’intégration situés à Hambourg. Ces établisse-
ments aident les personnes en situation d’handicap ou 
d’insertion à s’intégrer socialement et professionnellement.

Après le plaisir de 
la boisson vient 
celui du bricolage:  
nos caisses se 
transforment en 
mini-jardins.

Découvrez nos T-shirts, sweats à capuche, tabourets etc. sur merch.lemonaid.de



Nous vous  
invitons à un thé  

dansant nocturne  
avec ChariTea.

Réalisez de délicieux long drinks et d’incroyables 
cocktails avec nos limonades et nos thés glacés!  
De l’apéritif « Chari Chari Lady » aux recettes 
raffinées comme le « East London » ou de grands 
classiques de l’été comme le « Lemojito » ou le 
« Cujamara Split ». 

Et bien sûr, toutes les déclinaisons possibles de 
maté – pour les longues nuits à Paris, Berlin ou 
ailleurs. Réservé aux adultes et à consommer 
avec modération, bien entendu.

MIX US, 
BABY.

Mentions légales: Lemonaid Beverages GmbH 
79 rue Saint Maur, 75011 Paris | info@lemonaid.fr


