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Ferme arboricole installée à la fois à la

campagne et en  ville, la Distillerie du Sonneur

propose des eaux-de-vie, liqueurs, spiritueux ou

encore apéritifs fabriqués en plein centre-ville du

Mans. 

Nos 5 hectares de vergers, cultivés en agriculture

biologique, se situent à Ségrie, sur les premiers

coteaux des Alpes Mancelles, dans le nord du

département de la Sarthe.

Ouverte en Juin 2019, la boutique de la Distillerie

propose la vente directe des créations réalisées

sur place, des visites guidées de l'espace de

fabrication ainsi que  des prestations

événementielles et séminaires. 

Connue notamment pour avoir distillé en Janvier

2020 l'eau de vie de Rillettes, la Distillerie du

Sonneur réalise aussi des Gins à façons pour les

professionnels. Elle s'est également lancée dans

la création d'un whisky en 2021, avec la

participation de douze ambassadeurs, amateurs

éclairés sélectionnés sur lettre de motivation. 
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PASTICHE



19,8% vol. 

PREMIERE
DANSE






Botanique

Structuré

Fraicheur

Délicatesse

MANS'ART

Préparation cocktail à
base de liqueur de nèfle,
liqueur de cassis et eau

de vie de baie de
Genièvre.

Macération, distillation séparée des ingrédients. 

Gourmand

Fruité

Finesse

Acidulé

18,5% vol. 

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION




NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Apéritif anisé  à
allonger avec de

l'eau fraîche.



Macération, distillation séparée des ingrédients. 

45% vol. 

APÉRITIFS & DÉRANGÉSAPÉRITIFS & DÉRANGÉS
Découvrez nos apéritifs : Notre pastis artisanal et botanique et nos deux préparations
cocktail à boire pures ou allongées par un vin pétillant. 

Préparation cocktail à 
 base de liqueur de

Framboise et eaux de
vie de plantes. 


Macération, distillation séparée des ingrédients. 

Gourmand

Fruité

Botanique

Douceur

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION



SONNEUR
ÉPINE




16,9% vol. 

SONNEUR
POMME






Apéritif à base de jus
de pomme frais et

eau de vie de
framboise.


Macération, distillation séparée des ingrédients. 

Douceur

Fruité

Fraicheur

Acidulé

17,5% vol. 

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Macération, distillation séparée des ingrédients. 

SONNEUR
NOIX






Association d'Anjou
rouge bio (Gamay), de

feuilles de noyer et
noix vertes. 


Macération, assemblage des ingrédients. 




NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Association d'Anjou rouge
bio  (Gamay), de jeunes

pousses d'épines noires et
feuilles de cassis.


 Macération, assemblage des ingrédients. 

Fruits rouges

Douceur

Rondeur

Charpenté

16,9% vol. 

APÉRITIFS & DÉRANGÉSAPÉRITIFS & DÉRANGÉS
La gamme Sonneur : notre vin d'épine et notre vin de noix à boire tel quel comme un
vin cuit et notre pommeau revisités. 

Fruits rouges

Douceur

Amertume

Tannique

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION



Macération, distillation séparée des ingrédients. 




DÉRANGÉ
ROSE 




21,9% vol. 

Macération, distillation séparée des ingrédients. 

DÉRANGÉ
FLEURS 




Eau de vie de pomme
arrangée à base de fleurs

de sureau et fleurs de
molène.




Douceur

Puissance

Floral

Miel

30,6% vol. 

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Eau de vie de  blé
arrangée à base de

rhubarbe et
framboise blanche.




Douceur

Gourmand

Fruité 

Acidulé

19,7% vol. 

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Eau de vie de pomme
arrangée à base de
cassis, cannelle et

poivre de timut.

Macération, fermentation, distillation séparée des ingrédients. 

DÉRANGÉ
NOIR




APÉRITIFS & DÉRANGÉSAPÉRITIFS & DÉRANGÉS
Les dérangés sont des apéritifs conçus sur le concept du rhum arrangé : nous
arrangeons différentes eaux de vie avec des macérations de fruits, plantes, épices et
sucre. A consommer purs à l'apéritif ou au dessert. 

Fruits rouges

Douceur

Epices

Confiserie

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION



15,2% vol. 




MENTHE



CASSIS 






NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Assemblage de notre eau
de vie de menthe suisse et

de sucre de canne bio.



Macération, distillation, filtration à la main. 

Fraicheur 

Gourmande

Poivrée

Vanillée

30% vol. 

LIQUEURSLIQUEURS  

Macération du cassis 
 bio de nos vergers dans

l'alcool de blé bio. 



Macération, filtration à la main 

Gourmande 

Fruits frais

Douceur

Amertume

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Nos liqueurs sont réalisées par macération des matières premières dans l'alcool de blé.
Pour la menthe, nous distillons la macération grâce à notre alambic Holstein avant d'ajouter
le sucre au distillat. Pour les autres, le sucre est ajouté après filtration à froid et à la main.
A consommer pures, en kir, avec de l'eau pétillante ou en coulis sur un dessert. 




FRAMBOISE 



Macération de
framboises bio dans
l'alcool de blé bio. 

Macération, filtration à la main.

16,1% vol. 

Fruits frais

Gourmande

Rondeur

Vanillée

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION



16,9% vol. 

RHUBARBE 






Macération de la
rhubarbe bio de nos
vergers dans l'alcool

de blé bio. 

Macération, filtration à la main. 

Gourmande

Douceur

Confiserie

Florale

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Macération, filtration à la main. 

FLEUR DE
SUREAU






NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Macération des fleurs de
sureau bio de nos vergers
dans l'alcool de blé bio.




Gourmande 

Fraîcheur

Florale

Acidulée

16,9% vol. 




LIQUEURSLIQUEURS  

30,2% vol. 

CHATAÎGNE
NOUZILLARD

Macération de chataîgnes
nouzillard (variété

traditionnellement cultivée
en Sarthe) dans l'alcool de

blé bio 
Macération, filtration à la main.

Gourmande 

Rondeur

Soyeux

Marron
s
glacés

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Nos liqueurs sont réalisées par macération des matières premières dans l'alcool de blé. Pour
la menthe, nous distillons la macération grâce à notre alambic Holstein avant d'ajouter le
sucre au distillat. Pour les autres, le sucre est ajouté après filtration à froid et à la main. A
consommer pures, en kir, avec de l'eau pétillante ou en coulis sur un dessert. 



Macération, filtration à la main . 

16,9% vol. 

NÈFLE

Macération de nèfles 
 grises dans l'alcool de

blé bio. 



Macération, filtration à la main. 

Gourmande

Douceur

Pomme
caramélisée

Rondeur

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

PÊCHE ET
SAUGE 






NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Macération de pêches de
vigne et de sauge dans

l'alcool de blé bio.



Gourmande 

Fraîcheur

Soyeux

Herbacée

10% vol. 

LIQUEURSLIQUEURS  
Nos liqueurs sont réalisées par macération des matières premières dans l'alcool de blé.
Pour la menthe, nous distillons la macération grâce à notre alambic Holstein avant d'ajouter
le sucre au distillat. Pour les autres, le sucre est ajouté après filtration à froid et à la main.
A consommer pures, en kir, avec de l'eau pétillante ou en coulis sur un dessert. 






45% vol. 

CASSIS

Macération du cassis bio  de
nos vergers dans l'eau de vie

de blé bio. 

Macération, distillation

Finesse

Fruitée

Gourmande

Fraîcheur

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

FRAMBOISE






NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Macération de framboises
bio dans l'eau de vie de

blé bio.

Macération, distillation. 

Fruits frais 

Gourmande

Douceur

Sucrosité

45% vol. 

EAUX DE VIEEAUX DE VIE  

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Réalisées à partir de fermentations ou de macérations dans un alcool de blé bio, nos eaux
de vie sont distillées dans notre alambic Holstein, spécialement pensé pour une qualité
d’alcool d’une extrême finesse. Proposées à 45% vol d’alcool, elles sont le résultat de la
recherche d’un équilibre entre alcool et arômes.

45% vol. 




FRAMBOISE
BLANCHE 




Macération de
framboises blanches  de

nos vergers et épépinées  
dans l'eau de vie de blé

bio. 

Gourmande 

Fruits frais

Douceur

Acidulée

Macération, distillation. 





45% vol. 

45% vol. 

PÊCHE DE
VIGNE

Macération de pêches
de vigne dans l'eau de

vie de blé bio. 

Macération, distillation

NÈFLE



Délicatesse 

Soyeuse

Fruitée

Subtile

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Macération de nèfles 
 grises dans l'eau de vie

de blé bio.

Macération, distillation. 

Finesse

Gourmande

Pomme
cuite

Réglisse

EAUX DE VIEEAUX DE VIE  

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

45% vol. 

Macération de véritables
rillettes de la Sarthe dans
l'eau de vie de blé bio. 

Macération, distillation. 

Noix

Viande rissolée

Salin

Gras

RILLETTES

Réalisées à partir de fermentations ou de macérations dans un alcool de blé bio, nos eaux
de vie sont distillées dans notre alambic Holstein, spécialement pensé pour une qualité
d’alcool d’une extrême finesse. Proposées à 45% vol d’alcool, elles sont le résultat de la
recherche d’un équilibre entre alcool et arômes.



45% vol. 




45% vol. 

45% vol. 

FLEUR DE
SUREAU

Macération de fleurs de
sureau (Sambucus nigra)

dans l'eau de vie de blé bio. 

Macération, distillation

FLEUR
D'ACACIA

Délicatesse 

Fleurie

Fraîcheur

Herbacée

FLEUR DE
MOLÈNE

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Macération de fleurs 
 d'acacia dans l'eau

de vie de blé bio.

Macération, distillation. 

Douceur

Fleurs
séchées

Poivre

Miel

EAUX DE VIEEAUX DE VIE  

Macération de fleurs
de  molène (bouillon
blanc) dans l'eau de

vie de blé bio. 
Macération, distillation. 

Champignon

Réglisse

Douceur

Acidulée

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Réalisées à partir de fermentations ou de macérations dans un alcool de blé bio, nos eaux
de vie sont distillées dans notre alambic Holstein, spécialement pensé pour une qualité
d’alcool d’une extrême finesse. Proposées à 45% vol d’alcool, elles sont le résultat de la
recherche d’un équilibre entre alcool et arômes.



45% vol. 







45% vol. 

SAUGE 

Macération de sauge
(Salvia officinalis) de nos
vergers dans l'eau de vie

de blé bio. 

ANIS VERT



Fraîcheur 

Botanique

Puissance

Acidulée

MENTHE
SUISSE 







NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Macération et distillation
de graines d'Anis vert bio

dans l'eau de vie de blé bio 

Macération, distillation. 

Fraicheur 

Finesse

Cachou

Caramel

45% vol. 

EAUX DE VIEEAUX DE VIE  

Macération de menthe
suisse (Riqulès) de nos
vergers dans l'eau de

vie de blé bio. 
Macération, distillation. 

Fraîcheur 

Herbacée

Puissance

Finesse

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Macération, distillation. 

Réalisées à partir de fermentations ou de macérations dans un alcool de blé bio, nos eaux
de vie sont distillées dans notre alambic Holstein, spécialement pensé pour une qualité
d’alcool d’une extrême finesse. Proposées à 45% vol d’alcool, elles sont le résultat de la
recherche d’un équilibre entre alcool et arômes.



45% vol. 

45% vol. 

45% vol. 




BIÈRE

Distillation de bière
houblonnée Sarthoise 

 vieillie un mois en fût ayant
contenu de la prune. 

POIVRE DE
SICHUAN

Puissance 

Rondeur

Céréales

Fruitée

FOIN

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Macération et
distillation de baies de
poivre de Sichuan dans
l'eau de vie de blé bio 

Macération, distillation. 

Fraicheur 

Poivre

Epices

EAUX DE VIEEAUX DE VIE  

Macération de foin  
frais dans l'eau de

vie de blé bio. 

Macération, distillation. 

Fraîcheur 

Herbacée

Structurée

Vanille

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Fermentation, distillation. 

Floral

Réalisées à partir de fermentations ou de macérations dans un alcool de blé bio, nos eaux
de vie sont distillées dans notre alambic Holstein, spécialement pensé pour une qualité
d’alcool d’une extrême finesse. Proposées à 45% vol d’alcool, elles sont le résultat de la
recherche d’un équilibre entre alcool et arômes.



45% vol. 

45% vol. 




MARC DE
JASNIÈRES

MARC DE
PINEAU
D'AUNIS

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Fermentation des
marcs du Domaine

Gigou et distillation.

Fermentation, distillation. 

Floral

Boisé

Rondeur

EAUX DE VIEEAUX DE VIE  

Fermentation des
marcs du Domaine
de la roche bleue

et distillation.

Fermentation, distillation. 

Epicé

Boisé

Confit

Fraîcheur

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Salin

Réalisées à partir de fermentations ou de macérations dans un alcool de blé bio, nos eaux
de vie sont distillées dans notre alambic Holstein, spécialement pensé pour une qualité
d’alcool d’une extrême finesse. Proposées à 45% vol d’alcool, elles sont le résultat de la
recherche d’un équilibre entre alcool et arômes.



45% vol. 

45% vol. 

GIN 

Gin à base de baie de
genièvres, graines de

coriandre, fleurs de sureau,
mélisse et menthe.

Macération, distillation séparée des ingrédients, assemblage. 

VODKA 



Structure 

Finesse

Fraîcheur 

Agrumes

VODKA
BISON 




NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Vodka à base d'alcool de
blé bio.




Netteté 

Douceur

Fraîcheur

Acidulée

45% vol. 

SPIRITUEUXSPIRITUEUX  

Macération de l'herbe
de bison de nos vergers
dans l'alcool de blé bio. 




Netteté

Gourmande

Foin

Caramel

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

NOTES DENOTES DE    
DEGUSTATIONDEGUSTATION

Réalisées par macération de plantes dans un alcool de blé bio, nos spiritueux sont
travaillés directement après macération ou bien sont distillés dans notre alambic
Holstein, spécialement pensé pour une qualité d’alcool d’une extrême finesse.



L'équipe commerciale
Vous  ê tes  i n téressés  par  nos  c réat ions  e t  souha i tez  en  savo i r
p lus  ?  

Emmanue l  e t  A lex i s  sont  à  vot re  écoute  pour  ven i r  vous
présenter  la  gamme ou  vous  accue i l l i r  à  la  D i s t i l l e r i e .  

Nous pouvons faci lement nous déplacer dans l 'Ouest pour venir
vous rencontrer.  
Un peu plus loin ou peu de temps à nous consacrer ? Nous vous
envoyons des échanti l lons après une sélect ion réal isée
ensemble par téléphone !

Les créations de la Distillerie du Sonneur

DIRECTEUR

E M M A N U E L  V I T O N

DISTILLERIEDUSONNEUR@GMAIL .COM

02 .72 .91 .56 .74

COMMERCIAL

A L E X I S  B O U R A S S É

COMMERCIAL .DISTILLERIEDUSONNEUR

@GMAIL .COM

06 .38 .86 .81 .00

Franco de port dès 300 € HT, l ivraison par nos soins ou via
Col iss imo.
Panachage des col is possibles
Des réal isations Gin ou prémix à façons

Une newsletter chaque mois avec l 'état des stocks de chaque
création & les nouveautés 

Infos pratiques :


